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Siito- és cukrdszipari keverék, kevert omlds piskotdk készitéséhez

A vords siitemények torténete:

Az 1920-as években a New York-i Waldorf-Astoria Hotel készitett eldszor
élénkuviras szinii siiteményeket, amelyek hamar népszeriiek lettek a vendégek
kozétt. A siiteményeknél cékialével festett, vords szinii omlds piskétat
haszndltak, amelyekhez kénnydi, és vildgos szinii krémeket pdrositottak. Az iz
és a ldtvany dital elért 6sszhatds megmozgatta a vendégek fantdzidjdt, és bdr az étlapon
tobbféle siitemény név is szerepelt, a vendégek egyszeriien csak ,,Bdrsonyt” (angolul
Velvet”) rendeltek. A legenda szerint, egy kaliforniai hélgyvendég egyszer elkérte
valamelyik Bdrsony siitemény receptjét, majd némileg meglepte, amikor a szdlloda mai
értéken szamolva tébb mint 10 000 amerikai dolidrt szamitott fel érte tdvozdskor.

Annak érdekében, hogy visszaszerezze a pénzét, a holgy, ,Red Velvet Cake” (\/6ros
Bdrsony Torta) néven maga is druini kezdte a receptet szerte Amerikaban.
Természetesen a szdlloddkndl kezdte.

\Dﬁilﬁngbk a felhaszndalé szdmdra

e Kényelem és higiénia a felhaszndlds sordn

e Konnyli és egyszerli termékgydrtds

e Ellendrzott, mindségi dsszetevdk

e |[ddmegtakaritds, mivel kevesebb dsszeteudt kell kimérni
e Kevesebb raktdrhely a tdrolds sordn

e Sokféle termek készithetd beldle

e A késztermék fogyasztoi trendet elégit ki

e Elénkvords szin, amely vonzza a vevdk tekintetét

e Ingerli a cukrdsz fantaziat

\'lﬁlﬁngtik a fogyaszto szamdra
e Tejcsokoladeé és friss vaj jegyekkel rendelkez6 aroma
e Omlés piskota szerkezet
e \/alddi minGség
e Kulindris élmény

C§0552etétel: cukor, buzaliszt, médositott keményitd, buzakeményitd,
tejsavdpor, emulgedlészer (zsirsavak mono- és digliceridjeinek tejsav-észterei,
zsirsavak mono- és digliceridjei, ndtrium-sztearoil-2-laktilat), s, buzaglutén,
térfogatnoveld szer (difoszfatok, natrium-karbonatok), nouényi olaj (repce), siirit6
anyag (karboxi-metil-celluldz, guargumi), aroma, szinezék (vas-oxidok, kdrminok),
enzimek (buza)

Felhaszndlds / Recept ajanlat:

Tegral Red Velvet* 10004
Egész tojas/tojaslé 350 ¢
Etolaj 300 g
Viz 225 ¢

CHID
Montamix* 10009 |
Deli Quark* 500 g

*Puratos termeék
Massza: Tegyiik a keverd listbe a recept szerinti anyagokat, majd keverjiik 2 percig
kozepes fokozaton. Fontos! Csak keverjiik, ne habositsuk!
Sima csével elldtott nyomozsdk segitségével nyomjunk kis korongokat egy
! . slit6papirral boritott siit6lemezre. Siissiik 180°C-os siitdben 10-12 percig.
KISZERELES: : Krém: A Deli Quark-ot és a Montamix-et, tegyiik habverd listbe, majd verjiik az
\_ 15 kg / zsdk o anyagokat kremme.
~ Toltsiik a fehér krémet nyomdzsdakbol két vords korong kdzé.
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