FEKETE-
RIBIZLIS
DANISH

OSSZETEVOK TECHNOLOGIA
Tészta 9
Liszt 1000 g Tészta:
Viz 500 g Dagasszunk tésztat az dsszetevékbdl a zsiradékon kivUl.
Cukor 809 Ezutdn a tésztdba hajtogassuk bele a Mimetic 32
Ne) 20g prémium zsiradékot egy szimpla, majd egy dupla
Eleszté 409 hoj;dsso]. Nyujrsuk_é\' a Té’szfdnﬁqf ITSZ@E’QSS

. . vastagsdgura, majd a végnyujtést kdvetéen a
Quick Step Croissant CL 209 tesstabol vagjunk 8x8cm-es négyszogeket. Ezutdn
Mimetic 32 610 g kelesszUk 30°C-on 40 percig.
Toltelék Toltelék:
Topfil Feketeribizli 60% 300 g ToltsUk meg a tésztat a Topfil Feketeribizli 60%-0s

FelUlet

Sunset Glaze CL

(éu ratos

Food Innovation for Good

gyumolcstoltelékkel.

Felilet & Sutés

Kenjuk le a termék felUletét Sunset Glaze CL felUleti
fénnyel. Végul 210°C-on, 13 perc alatt sUssUk készre.



