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OSSZETEVOK TECHNOLOGIA

TE’SZTA; g Dagasszunk tésztat az dsszetevokbdl 3 perc lassu és 6

Liszt BL 55 1000 perc gyors fokozaton. Térekedjunk arra, hogy a tészta

Viz 460 hémérséklete a dagasztdst kdvetden 28°C legyen. A

Eleszté 40 tésztaérés 20 perc, a tészta feladdsi sulya 150 g legyen.

g:}Jkor ]22 Ezutdn pihentessik a tésztdt 5 percig. Pihentetés utan a
fo)

kimért tésztabdl sodorjunk ki vékony szdlakat, majd 4

Mazsola 100

. . szdlat sszefonva helyezzik lemezre. KelesszOk 45 perci
Sapore Bank Ban 50 B o o __p X &
Mimetic 32 120 38°C-on. Kenjuk le a fellletét Sunset Glaze CL felUleti
Soft'r Alpaga CL 10 fénnyel, majd sUssuk készre 175°C-on 25-30 perc alatt.
FELULET:

Sunset Glaze CL
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No6vényi alapu alapanyagaink

PLANTASED

Mimetic 32 Sunset Glaze CL
Prémium iz Clean(er) Label
° s Természetesebb osszetevdlista,
Vajas iz€lmeny cianer) a fogyasztol igényekhez igazitva
Egyszer( felhaszndlhatésag Vonz6 megjelenés
/% A vajjal ellentétben nem igényel A fellleten egyenletesen
hGtében torténsd taroldst terdld, csillogo fény
Kéltségcsdkkentd megoldds *‘ Fogyasziéi elégedettség
Akar 30%-kal is kedvezébb N dedlis tojasmentes étrendhez
koltség a vajhoz képest NOEGG

e
tastetomorrow

A fogyasztok egyre inkdbb egyetértenek azzal,
hogy a névényi alapi élelmiszerek pozitiv
hatdssal vannak a kérnyezetre.

Forrds: Taste Tomorrow fogyasztoi kutatds, Magyarorszag (2023)

Tovdbbi informdcidkért Idtogasson el
weboldalunkra vagy kévessen minket
facebookon:

www.puratos.hu/hu

o facebook.com/puratoshungary

puratos

Food Innovation for Good




