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OSSZETEVOK

Tészta g
Liszt BL 55 1000 g
\/\'z 550 g
Eleszté 409
Ne) 1049
Cukor 80 g
Quick Step Croissant CL 10g
Softgrain Sprouted Rye CL 100 g
Mimetic 445 g
Felilet g9
Sunset Glaze CL 200 g

Dagasztas:

Tészta

hémérséklet:

Hajtogatds:
Pihentetés:
Hajtas:
Feldolgozas:
Kelesztés:
Felilet:

Siutési

hémérséklet:

Sutési idé:

Innovation for

(éu ratos

Food Innovation for Good

Dagasszunk tésztat az dsszetevdkbdl
2 perc lassu, majd 5 perc gyors
fokozaton.

20°C

2 szimpla hajtds

20 perc hitében

1 szimpla, véghajtds

Nyujtds, croissant vagads, tekerés
45 perc 32°C

Kezeljuk a termék felUletét Sunset
Glaze CL feltleti fénnyel.

210°C

12-15 perc




