
Főszerepben a
HAGYOMÁNYOS

ízek

Tészta g
Liszt BL 80
Víz
Élesztő

1000 g
450 g

4 g

ÖSSZETEVŐK TECHNOLÓGIA

Easy Potato Yellow 200 g
Aloha-D 500 g

FALUSI
POGÁCSA

Dagasztás: Dagasszunk tésztát az összetevőkből
4 perc lassú, majd 4 perc gyors
fokozaton.

Tészta
hőmérséklet: max 25°C

Érési idő: 5 perc táblán egyben áthatjva

Pihentetés: 1-24 óra hűtőben

Sütési
hőmérséklet: 210°C

Sütési idő: 10-12 perc

Kelesztés: 40 perc 32°C

Feldolgozás: Nyújtsuk ki a tésztát tetszőleges
vastagságúra, majd szaggassuk ki
pogácsáknak.

FOOD
Innovation for

GOOD


