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KISZERELÉS: 
25 kg / zsák

     Előnyök a felhasználó számára

 • A kisült kenyér rozskenyérnek hívható

 • A kisült kenyér megfelel az MÉ. szabályozásnak

 • Kényelem és higiénia a felhasználás során

 • Könnyű és egyszerű termékgyártás

 • Ellenőrzött, minőségi összetevők

 • Időmegtakarítás, mivel nem kell kimérni az összetevőket

 • Kevesebb raktárhely a tárolás során

 • Nem kell kovászolni az üzemben

 • Roszovászt tartalmaz 

 • Sót tartalmaz

 • Sokféle termék készíthető belőle

 • A kisült termék fogyasztói trendet elégít ki

     Előnyök a fogyasztó számára

 • A régi időket idéző, rusztikus megjelenésű termék

 • Egyedi kovászos íz és illat

 • Valódi minőség

 • Kulináris élmény

        Összetétel: 

Rozsliszt, szárított rozskovász, só, finomított növényi olajok 
(napraforgó, repce változó arányban), búzaglutén, emulgeálószer 
(zsírsavak mono- és digliceridjei), búzaliszt, dextróz, lisztkezelő szer 
(aszkorbinsav), enzimek (búza)

      Felhasználási javaslat:

 Búzaliszt 100 kg
 EASY ROGGEN*  200 kg
 Víz  190 - 200 kg
 Élesztő 7 - 8 kg
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