OSSZETEVOK

Piskéta

Viz 1109
Tojds 1759
Olaj 150 g
Choco Cakemix Supersoft PF SR 500 g
Krém g
Belcolade Dark C501J ET CT 200 g
Ambiante Topping 300 g
Aristo Decor 300 g

Dekordcié

Csokoladé pasztilla

WE LOVE
SUPERSOFT
CAKES

TECHNOLOGIA

Piskota:

A piskota dsszetevdit keverjik dssze. Ontsik 60 x 20
cm-es keretbe, majd sUssUk ki 180°C-on 30 perc alatt.

Krém:

Az Ambiante Topping habalapot melegitsuk fel, majd
adjuk hozzd a Belcolade Dark C501J ET CT csokold-
dét. Ha kihdlt, habositsuk ki az Aristo Decor margarin-
nal egyUtt. Majd téltsUk meg a kihdlt piskdtankat.

Dekoracié

Dekordljuk csokolddé pasztillaval.




Csokkentett cukortartalmi, pdimaolajmentes
keverék omlés sitemények készitéséhez

Cakemix
Supersoft

Megolddsunk megfelel a jelenlegi fogyasztoi
igényeknek, mely szerint a fogyasztok kevesebb
cukrot tartalmazo pék- és cukrdszsiteményeket
keresnek, de nem kivannak kompromisszumot
kotni a nagyszerG iz vagy az dllag terén.

Bemutatjuk keverékinket, amely rendkivil
puha texturat eredményez. Vdlaszoljon a
fogyasztéi igényekre most, €s bévitse
cukorcsokkentett és pdlmaolajmentes
sUteményekkel portfolidjat.

74

7 kel
tastetomorrow SRR

Puha dllag, mely hosszan megédrzi a

A fogyaszték 66%-a egyetért azzal, hogy < -
frissessegét

a pékdrukban lévé cukor
mennyiségének csokkentése hozzdjdrul ) . i L
az egészséges életmédhoz. Folyékony, kdnnyen kenhetd tészta kivald
gyUmadlcshordozé tulajdonscégokkal, ezért

idedlis kulonféle gyUmdlcsszeletek
Forrds: Taste Tomorrow fogyasztéi készitéséhez is
kutatds, (Magyarorszdg, 2023)
_ 30%-kal kevesebb cukor a hagyomdnyos
W W keverékekhez képest

Nem tartalmaz mesterséges szinezéket, se
mesterséges aromat
Pdlmaolajmentes

Fagyaszthatd

Vanilids és csokoldadés izvildgban elérhetd
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Tojédsmentes
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Guratos

MyPuratos |

Regisztrdljon az online
[CLEEENEENTHIER-NE LI Wwww.puratos.hu/hu/mypuratos
meg aktudlis termékkindlatunkat!
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