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Origins Belcolade

THE REAL BELGIAN CHOCOLATE

A Belcolade Csokoladégyar
altal gyartott, “Origins”
csaladba tartoz6 termeékek,
olyan csokoladék, amelyek
iz-vilagat a kakadébab Fo N,
termdhelye hatarozza meg;;_"__._'?%-
igy karakteriik egy adott =~
foldrajzi régiohoz kothetd.
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A friss tejcsokoladé. Karakterét a venezuelai kakad6fajtdkra jellemzé nuyersen friss,
er6sen domindlo kakads iz hatarozza meg. A friss kakaos iz, a p6rkolésbél szarmazé
lide mogyorés-vanilias kettésség, a hattérben megbluvd intenziv karamellhatds
kiilon-kllon rendkivil er6ésen domindlna, ha csokoladéhoz kevert nadcukor finoman
nem egyenlitené ki a disszonanciat. A csokolddéban megjelend tej igazi varazserguvel
hat, selymessége nemcsak egymasba olvasztja az izeket, hanem pdratlanul
tokeletes harmoniat is teremt. Figyelem! Ez a tejcsokoladé kis szériaban készilo
valodi ritkasag! Egy valodi csokolade cuvée, a tejcsokoladékra nem jellemzo
szokatlanul magas kakadtartalommatl!




Belcolade Dark Ecuador 71 mim

Kakaofajta: Nacional
Termaoteriilet: Ecuador, 1000 m
Termofold: Vulkani

Eghajlat: Mlkrokﬁ-ma:z-es‘-ﬁs-pc'lrc'ls

Szdjban lagyan olvadd, finoman terilg, tlszta_,-ar@.- ikkal, nagy karakterrel rendelkezé
keser(i étcsokoladé. A cukor édes ize egyaltalan nem dominal, a kakad wsszafogottan
keser(. A hattérben diszkréten megbujik-a“humuszhoz hasonlithato fold iz, melyben
egészen varatlanul megjelenik az arnyalt wragl -Egy igiazi ,passe-partout”, mely mar elsé
kdstoldsra mindenkit lenyligoz, és szinte mlnd“ |zlessel harmonizal.

Belcolqde Dark Peru 64 B

és Trnitario keveréke

A kostolas utan, a savakban gazdag kaka ertisége keveredik a cukor édes izével és
azonnal dominal. Ahogy a csokoladé a sz tovabb olvad, vdratlanul a gyumalcs friss
illata, és a datolya visszafogottan selymes aromadja jelenik meg, alaposan meglepve a
csokoladét kostolot. Ezt a rendkivil ritka iz-harmoniaval rendelkezé étcsokoladét, a valddi
csokoladé szerelmeseinek ajanljuk, azoknak, akik nem sajnaljak az idét arra, hogy a
csokoladék kozott legfiinomabbat talaljak meg.

Belcolade Dark Uganda 80 =

Kakaofajta: Forastero
Termoteriilet: Uganda
Termaofdld: Tropusi talaj
Eghajlat: Tropusi, meleg - paras

A gazdag hummusz és gomba izt kellemesen kiegésziti a fustolt kakad aromaja. Az Ugandai
Forastero kakadbab a klasszikus kakad izérél és az alacsony sav tartalmardl hires. A tropusi
éghajlat a termékeny talaj és a rendszeres csapadéknak koszonhetéen nagyon jo
mindségl kakadtermést biztosit. Ahogy egyre tébben |smertek meg, az elmult években
megnét a kereslet az izgalmas izl afrikai kakao irant. :

- "~ Belcolade Dark.Vle?#':”am 73 E3a

Kakaofajta: Trinitario Wl
Terméteriilet: Vie f'n__g delta ?i%“ﬁ
Termofold: Tropu aj _ LI
Egha]Iat Tropusi

A savakban gazdag kakaé izt, a dohany és fas aromaite
mellékiz teszi igazan kulonlegessé. Vietnam legfia _
étcsokoladé. Bén Tre tartomany a Mekong deltaban tald 6 rendklvul termekeny talajl]
vidék. Az ultetvényeket eurdpai szakemberek telepitették. A specialis termétalaj, klima és
a széles spektrumi biodiverzitas egyedi karakterli kakadbabokat eredmenyez.
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