Kedves Szakmabeliek!

Fedezze fel a leveles tésztdk és a viennoiserie vildgat a Puratos Zrt.
szakmai képzésén, ahol a hagyomdnyos sUtdipari technikdk
taldlkoznak a legujabb trendekkel €s innovacidkkal!

Ez a tanfolyam kifejezetten cukrdszok, peékek és szakdcsok
szadmara készult, akik szeretnék bdviteni tuddsukat a laminadlt
tésztdk és a kreativ, tfrendvezérelt peksUtemeények terén.

A képzés sordn a részivevok megismerkedhetnek:

e a kUlbnbdzd leveles tésztdak tipusainak elkészitési modjaival,
e alamindldsi technikdk gyakorlati alkalmazasaval,
e valamint a sUtSipari alapanyagok helyes haszndlataval.

A gyakorlatorientdlt képzés célja, hogy az ipardgban dolgozd
szakemberek magabiztosan és kreativan tudjdk alkalmazni a
tanultakat sajat gyartdasi terUletikén, és Uj szintre emeljék
kindlatukat.

Datum: 2025.09.20. (szombat) és 2025.10.11. (szombat)
Helyszin: 1117 Budapest, Galvani utca é. - Innovdcios Kdozpont
Eldaddok: Koszd Katalin és Szabd Anita cukrdsz- és pékmesterek
Részvételi dij: Bruttc 90.000 Ft / 6

Program:

7:45 - Erkezés

8:00 - Bemutatkozds, program ismertetése
8:30 - Késztermékek elkészitése

12:30 - Ebed

13:00 - Késztermeékek diszitése, talaldsa
15:30 - Oklevél ataddas

(S Innovation for

Jelentkezni az aldbbi Grlap kitdltésével tud: Tovabb az Griaphoz G O O D

Orémmel fogadjuk részvételét képzésiinkon!

Udvodzlettel,

Puratos Zrt.

(éu ratos

Food Innovation for Good


https://forms.gle/LAM4XgxdMxpHa55H9

