Valentin-napi
sziv desszert

OSSZETEVOK R 4
TFSZTA g * Forraljuk fel a vizet a séval, cukorral és
L',SZT BL 55 300 margarinnal egyUtt. Adjuk hozzd az dtszitdlt
Vi 50 lisztet, maijd jol reszteljik Gt. Ezutdn adagoljuk
Cukor 20 ; J' ,J J‘ o 9 ”J )
Tojds 500 hozzd a tojasokat, amig a tészta egynemivé
$6 10 nem vdlik. Készitsunk sziv formdkat nyomdzsdk
Argenta General 200 segitségével. Végul mérettdl fuggden 180°C-on
25-30 perc alatt sUssUk készre.
KREM g Veris .
L] -
Classic Malna CL 20 erjuk fel az Iialmcfxoi 70%-osra, majd ke’ve’rjuk
Italmax 500 hozzd a Classic Mdlna CL-t és a Topfil Mdlnat. A
Topfil MdIna 60% 150 kész kremet t6ltsUk nyomaozsakba.
feyiTE * Akész, kih(lt sziveket vagjuk ketté és az Ureges
DiSZITEs g e oeEe -9
o " részt t1oltsUk meg az elkészilt krémmel, majd
orcukor I . R R
Carat Decorcrem White 100 helyezzUk ra a szivek tetejét. [zlés szerint diszitsk

porcukorral, vagy haszndljunk Carat Decorcrem
White-ot, amit olajbdzisu festékkel tetszdleges
szinUre festhetUnk.
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Food Innovation for Good




