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25 kg/zsák

kiszerelés

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

Tigris Blue 

Normál, fagyasztott és késleltetett 
technológiákhoz

Felhasználás: 0,5-1% lisztre számolva, melyet 
dagasztáskor tegyünk a csészébe

Fagyasztott,  hűtött és normál technológiákhoz 
E-szám-mentes összetevők!

Felhasználás: 1-2% lisztre számolva, melyet 
dagasztáskor tegyünk a csészébe

Fagyasztott technológiákhoz

Felhasználás: 0,5-1,5% lisztre számolva, melyet 
dagasztáskor tegyünk a csészébe

Zsemlefélék készítésére gépesített 
technológiákhoz 

Felhasználás: 0,5-1% lisztre számolva, melyet 
dagasztáskor tegyünk a csészébe

Kenyerek és zsemlefélék készítésére
Enzim technológiával!

Felhasználás: 0,2-0,5% lisztre számolva, melyet 
dagasztáskor tegyünk a csészébe

Tigris Green 

Tigris Orange 

Tigris White

Tigris Kimo

Tigris 
Komplex sütőipari adalékanyagok
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