Tegral Brownie

Siit0- és cukrdszipari keverék, brownie készitéséhez
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Tegral Brownie

Siito- és cukrdszipari keverék, brownie készitéséhez

s ~N A Brownie torténete:
4 - A Palmer Hotel Cukrdszata, eqgy kiilonleges siiteménnyel nevezett be <
arra a versenyre, amelyet Amerika felfedezésének 400-ik évforduléja SAKES
alkalmabdl rendeztek, 1892-ben Chicagéban.
A cukrdszok, az ditaluk durva kakad 6rleménnyel izesitett
piskétamasszat siitdpor nélkiil készitették, csokolddé és mogyoré darabokkal
disitottdk, majd a tetejét karamell mdzzal fedték le.
A siiteményt, amely osztatlan sikert aratott, eredetileg Colombo néven nevezték a
versenyre, de a zsiiri dital kidllitott oklevélre, eddig ismeretlen ok miatt a Brownie
név keriilt.

\'[_j/Eléing'dk a felhaszndl6 szamara
e Kényelem és higiénia a felhaszndlds sordn
e Konnyii és egyszerii termékgyartas
e Ellendrzott, mindségi 0sszetevdk
e [d6megtakaritdas, mivel kevesebb dsszetevdt kell kimérni
e Kevesebb raktdrhely a tdrolds sordn
e Sokféle termék keészithet beldle
e A késztermék fogyasztdi trendet elégit ki

\Dﬂilﬁng'dk a fogyaszté szamara

e Gazdag csokolddeés iz és karamellds textlra

e \/alédi mindség

e Kulindris élmény
ﬁ Osszetétel: cukor, buzaliszt, zsirszegény kakadpor, névényi olaj (repce),
s0, tojasfehérjepor, aroma, emulgedldészer (zsirsavak mono- és digliceridjeinek

tejsav-észterei, zsirsavak mono- és digliceridjei), antioxidans (tokoferolban
gazdag kivonat)

Felhasznalds / Recept ajanlat:

Brownie massza

Tegral Brownie* 1000g
Tojds (egész) 200 g
Etolaj 185 g
Etcsokolddé (B Dark C501] Et)* 100 g
Viz 45-60g |
Topfil Meggy* (gyiimdlestaltelék)

Ken6anyag
Spraylix* (leragaddsgatlo)
R *Puratos termeék
3 i . Brownie massza:
,Csokolaj”: Olvasszuk fel az étcsokoldadét és keverjiik hozza az étolajat.
Lassl sebességen keverjiik 0ssze a Tegral Brownie keveréket a tojassal és a vizzel,
majd fokozatosan adjuk hozza a ,, Csokolajat”.
Ontsiik az elkésziilt masszat, Spraylix leragaddsgatléval kifdjt keretbe vagy

3 : formdba. Nyomjunk a Topfil Meggy gyilimolcstolteléket, nyomobzsak segitségével,
KISZERELES: © kis halmokban a massza tetejére. Siissiik 170°C-on kb. 20 percig.

\_ 15 kg / zsdk /¢ Amikor kihiilt, szeleteljiik.
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