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Termékkatalógus



Magasabb szintre

emeljük a fenntartható 

kakaóbab termesztést

és különleges

            csokoládét alkotunk  

a fermentálás és a szárítás folyamatának optimalizálásában, ami az egyik 
legfontosabb része a kiváló kakaóbab előállításának. Mindezek biztosítják, 
hogy csak a legmagasabb minőségű kakaóbabból váljon Cacao Trace csokoládé.

Minden egyes kilogramm megvásárolt csokoládé után a Cacao Trace csokolá-
dé bónuszt fizet a termelőknek. A csokoládé bónusszal a csokoládé szerelmesei 
közvetlenül segítik a programban résztvevő kakaóbab termesztőket. Egy 
egyszerű és átlátható rendszer segítségével a bónusz 100% -a a Next Ge-
neration Cacao Alapítványon keresztül jut el a mezőgazdasági termelőkhöz.
 
Így a kiváló csokoládét a jövő generációja is biztosan megízlelheti. 

Cacao Trace tanúsítási programunk 
egyedülálló és minden résztvevője szá-
mára kölcsönös előnyökkel jár. 

Növeljük a helyi gazdálkodók terme-
lékenységét, építve tapasztalataikra 
és szakmai tudásukra. Szakembereink 
szorosan együttműködnek a gazdákkal 

A fogyasztói igényektől az innovációig

Látogasson el a Puratos weboldalára
vagy lépjen kapcsolatba
a termékszakértőjével

amennyiben szeretne többet megtudni a
kutatás eredményeiről.

A Taste Tomorrow a világ jelenleg legnagyobb sütő-, cukrász- és 
édesipari fogyasztói felmérése, mely 41 országban közel

18 000 fogyasztó megkérdezésével zajlott. A kutatás eredményei 
globális és helyi szinten mély betekintést nyújtanak a

fogyasztók magatartásáról  és preferenciáikról.
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POWERED BY

PROPRO

Lépjen be az online rendelések
világába a Bakeronline-nal!

www.baker-online.hu

Egy webáruház elindítása nagy kihívást jelenthet, mivel rengeteg időt
és technikai erőforrást igényel. A Puratos hisz abban, hogy 

ennek nem kell feltétlenül így lennie. A Bakeronline egy olyan
felület, ahol a pékségek és a cukrászatok egy személyre szabott

webshopot alakíthatnak ki maguknak.



    

Egészségesebben,
B O LD O G A BBA NB O LD O G A BBA N

Fókuszban az egészség

Az egészséges táplálkozás legfontosabb alappillére az egyensúly.
Az étrendünkben bizonyos élelmiszerösszetevők kiemelt fontosságúak az egyensúly
megtartása szempontjából. Más összetevőkre pedig különösen oda kell figyelnünk,

nehogy túlzásba vigyük a bevitelüket. A nemzetközi szervezetek irányelveit és a
fogyasztói igényeket szem előtt tartva, valamint figyelve arra, hogy ne kelljen

kompromisszumot kötnünk se az íz, se az állag tekintetében,
azon dolgozunk, hogy:

az egészségünkre pozitív hatású
tápanyagok és alapanyagok - például a 
rostok és magvak – arányát növeljük a 

termékeinkben

az egészségünkre a túlzott fogyasztás
révén negatív hatású tápanyagok és 

alapanyagok - például bizonyos zsírok és 
cukrok – arányát csökkentsük a

termékeinkben

GabonákGabonák & Magvak Egészséges bélflórabélflóra ImmunrendszertImmunrendszert 
támogató

Több rostrost GyümölcsösebbGyümölcsösebb

CsökkentettCsökkentett
cukortartalomcukortartalom

Nem hidrogénezettNem hidrogénezett
zsírok

Fókuszban a jó közérzet
Az egészség jóval többet jelent annál, minthogy nem vagyunk betegek! Az étrendünk 

megfelelő kialakításával sokat tehetünk a lelki egyensúlyunk és a jó közérzetünk
fenntartásáért. Ezt az irányelvet követve fontosnak tartjuk, hogy termékfejlesztéseinknek 

köszönhetően hozzájárulhassunk ahhoz, hogy a fogyasztók valóban
teljes életet élhessenek.

KevesebbKevesebb E-szám E-szám NövényiNövényi alapú OrganikusOrganikus

Mesterséges Mesterséges aroma- aroma- 
és és színezékszínezékmentesmentes

TartósítószerTartósítószer-mentes PálmaolajPálmaolajmentes

LaktózLaktózmentes
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Sütőipari termékek

KOVÁSZ ALAPÚ TERMÉKEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

O-tentic Durum Élő, por állagú, durumbúza kovász alapú 
sütőipari összetevő mediterrán típusú ko-
vászolt termékekhez

4% lisztre zsák
(10 x 1 kg) 
10 kg/doboz

O-tentic Origin Élő, por állagú, búza- és rozskovász ala-
pú sütőipari összetevő hosszúérésű ko-
vásszal készült termékekhez

4% lisztre zsák
(10 x 1 kg) 
10 kg/doboz
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O-tentic
Amivel a kenyérsütés kezdődik

Az eredeti altamurai kovász 
inspirálta O-tentic kovász a 

prémium ízt adja a kenyeréhez.
Csakúgy, mint a régi szép időkben.
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Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Sapore Bánk Bán Folyékony búzakovász 5-18% lisztre 10 kg/vödör

Sapore Othello Por állagú szárított rozskovász 1-2% búzalisztre,
4-6% rozslisztre

25 kg/zsák

Sapore Traviata Por állagú szárított rozskovász 1-3% lisztre 25 kg/zsák

KOVÁSZ ALAPÚ TERMÉKEK

Sütőipari termékek
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Sapore Bánk Bán Sapore TraviataSapore Othello

ÍZPROFILOK:



        6                                                                                                                                                                                 7        6

Nagyszerű 
íz

Sza�os és 
puha kenyérbél 

roppanós
 héjjal

Frissen 
csomagolt

Csíráztatott 
rozsmagvakkal és 

teljes kiőrlésű liszttel

 

Ókovászízzel és élettel teli
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Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

KOVÁSZ ALAPÚ TERMÉKEK

Sütőipari termékek

Softgrain 5 CL Kovászlében főzött magkeverék 10-30% lisztre 11 kg/vödör

Softgrain Sprouted Rye CL Csíráztatott és fermentált rozs
rozskovásszal

10-50% lisztre 12 kg/vödör



        8                                                                                                                                                                                 9                                                                                                                                                                                9        8



        10

Kiszerelés

1-1,5% lisztre

1% lisztre

1-2% lisztre

10% lisztre

Sütőipari adalékanyag a puhaság és a 
frissesség megőrzésére (6-14 nap kö-
zötti eltarthatóság)

Sütőipari adalékanyag a puhaság és a 
frissesség megőrzésére (4-6 nap közötti 
eltarthatóság)

Sütőipari adalékanyag a puhaság és a 
frissesség megőrzésére (2-4 nap közötti 
eltarthatóság)

Zsiradék alapú sütőipari adalékanyag a 
puhaság és a frissesség megőrzésére  (6 
napon túli eltarthatóság)

Soft’R Alpaga CL 

Soft’R Velvet

Soft’R Wool

Calilux 20 kg/vödör

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

Termék Leírás Adagolás

SÜTŐANYAGOK DÚSÍTOTT TERMÉKEKHEZ

Sütőipari termékek
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15 kg/doboz

25 kg/zsák

2% lisztre

1% lisztre

0,5% lisztre

0,2-0,5% lisztre

0,5% lisztre

0,5% lisztre

0,5% lisztre

0,2-0,5% lisztre

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia: 
Térfogat:  
Korábbi fermentáció:  
Frissesség: 

Sütőipari adalékanyag savfokbeállítóval 
Tolerancia:  
Térfogat:  
Korábbi fermentáció: 

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia:  
Térfogat: 

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia: 
Térfogat:  
Korábbi fermentáció: 

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia: 
Térfogat:

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia: 
Térfogat: 

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia:  
Térfogat:

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia: 
Térfogat: 
Korábbi fermentáció: 

Calida RSPO SG

Derby Direkt

Joker Pan

Joker Forte

Joker

Derby Pan

Derby Brotto

Derby Active

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

SÜTŐANYAGOK KENYEREKHEZ
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0,2-0,5% lisztre

0,3-0,5% lisztre

0,5% lisztre

0,5-1% lisztre

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia:  
Térfogat: 

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia:  
Térfogat:  
Rövid időtartamú fagyasztás: 

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia:  
Térfogat:  
Rövid időtartamú fagyasztás: 

Sütőipari adalékanyag 
Tolerancia:  
Térfogat: 
Rövid időtartamú fagyasztás:

Tigris White

Tigris Roll

Tigris Orange

Tigris Blue

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

SÜTŐANYAGOK PÉKSÜTEMÉNYEKHEZ

Sütőipari termékek

KiszerelésTermék Leírás Adagolás
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20% lisztre

10% lisztre

20% lisztre

20% lisztre

20% lisztre

25 kg/zsákKeverék élesztő nélküli illetve sós leveles 
termékek készítéséhez

Keverék fagyasztott leveles termékek 
készítéséhez

Keverék leveles termékek készítéséhez. 
A keverék hozzáadott tojásport, tejport 
nem tartalmaz.

Keverék leveles termékek készítéséhez.

Keverék csiga formájú leveles termékek 
készítéséhez

Easy Lux

Easy Kimo Croissant

Easy TTN Croissant

Easy Croissant

Csigamix 20%

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

30 kg/zsák

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

KEVERÉKEK LEVELES TERMÉKEKHEZ
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Kiszerelés

10% lisztre

10% lisztre

10% lisztre

20-50% lisztre

Keverék kelt termékek készítéséhez

Keverék vaníliás ízű kelt termékek készí-
téséhez, még puhább, hosszabban friss!

Keverék tejes kifli és egyéb kiflifélék ké-
szítéséhez

Keverék bejgli készítéséhez

Easy Kelt

Easy Kalvan

Easy Tejes Kifli

Easy Beigli

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

KEVERÉKEK DÚSÍTOTT TERMÉKEKHEZ

Termék Leírás Adagolás

Sütőipari termékek
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30 kg/zsák25% lisztre

10% lisztre

25% lisztre

10% lisztre

200% lisztre

10% lisztre

10-25% lisztre

10-20% lisztre

Keverék fűszeres, kukoricás termékek 
készítéséhez

Keverék érett kovásszal készült termé-
kek készítéséhez

Keverék csavart termékek készítéséhez

Keverék rusztikus termékek készítéséhez

Keverék rozskenyerek és rozsliszt alapú 
termékek készítéséhez

Keverék szárított rozskovásszal készült 
termékek készítéséhez

Keverék sajtos ízű termékek készítéséhez

Keverék burgonyás termékek
készítéséhez

Hellas Lazarus

Easy Viva

Easy Twist

Easy Rustico

Easy Roggen

Easy Gallego

Easy Queso

Easy Potato

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

KEVERÉKEK KENYEREKHEZ ÉS PÉKSÜTEMÉNYEKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

200% lisztre

15-20% lisztre

60-70% lisztre

Keverék teljes kiőrlésű lisztből készült 
termékek készítésére

Szója- és rozstöretet, valamint len-
magot tartalmazó keverék magvas
termékek készítéséhez

Magvakat és gabonapelyheket tartal-
mazó keverék magvas termékek 
készítéséhez

Puravita Integrale

Körndlmischung

Easy Siebenfelder

25 kg/zsák

28 kg/zsák

25 kg/zsák
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Tegral Puravita Carbolite Dark  1 000 g 
Víz                                       720 g 
Élesztő                                  30 g  
Olívaolaj                               85 g

Tegral Pizza Lombardo  2 000 g 
Élesztő                              10-30 g 
Víz                        450-500 g

Keverék rozsliszttel készült, csökkentett 
szénhidráttartalmú termékek készítésére 
rozskovásszal valamint napraforgó- és 
lenmaggal

Keverék pizzák készítéséhez

Tegral Puravita

Carbolite Dark

Tegral Pizza Lombardo

25 kg/zsák

25 kg/zsák

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

KEVERÉK PIZZÁKHOZ

Sütőipari termékek

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

KEVERÉK CSÖKKENTETT SZÉNHIDRÁTTARTALMÚ TERMÉKEKHEZ
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Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

1% lisztre

Tegral Ringo                   1 000 g 
Víz                               350-400 g 

50% lisztre

20% lisztre

Fánkaroma

Sütőporos fánkok készítéséhez

Tojást tartalmazó keverék fánkok
készítéséhez

Keverék prémium minőségű fánkok
készítéséhez

Diarom Fánkaroma

Tegral Ringo 

Fánkkoncentrátum 

Tojásos

Fánkkoncentrátum 

Prémium 20%

5 kg/kanna

15 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

KEVERÉKEK FÁNKOKHOZ

AROMÁK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés
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Fermentált lisztet tartalmazó zsiradék leveles termékekhez 
és tészták dúsítására

Fermentált lisztet tartalmazó zsiradék leveles termékekhez 
és tészták dúsítására

Mimetic 32 AF

RSPO MB

Mimetic 32

tömb 
(64 x 10 kg) 
640 kg/raklap

lap 
(5 x 2 kg) 
10 kg/doboz

Termék Leírás Kiszerelés

KÜLÖNLEGES SÜTŐIPARI ZSIRADÉKOK

Sütőipari termékek
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A JÖVŐ
MIMETIC

a vaj növényi zsiradék alapú alternatívája

100% NÖVÉNYI ALAPÚ
100% VAJAS ÍZÉLMÉNY

Egyedülálló, növényi alapú speciális zsiradék, melynek felhasználásával ínycsiklandozó pék- és cukrászsütemények 
készíthetőek. A késztermék ízélményben a vajhoz hasonló, azonban annál sokkal könnyebben kezelhető,

mindemellett kitűnő ár-érték arányban is.

Tolerancia

Margarin Vaj MIMETIC

Hűtést nem 
igénylő tárolás

Prémium íz

Frissesség

ü

ü
ü

ü

ü

ü
ü

ü
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tömb (1 x 20 kg)  20 kg/doboz

rúd (4 x 2,5 kg)  10 kg/doboz

lap (5 x 2 kg)  10 kg/doboz

szeletelt  (5 x 2 kg)  10 kg/doboz

szeletelt (5 x 2 kg)  10 kg/doboz

szeletelt (5 x 2 kg)  10 kg/doboz
 
tömb (64 x 10 kg)  640 kg/raklap

tömb   (32 x 20 kg)  640 kg/raklap

Általános felhasználásra, lágyabb 
textúra 
Keménység: 

Általános felhasználásra 
Keménység: 

Élesztős leveles tészták készítéséhez, 
karakteresen vajas ízű 
Keménység: 

Leveles tészták készítéséhez 
Keménység: 

Leveles tészták készítéséhez 
Keménység: 

Leveles tészták készítéséhez 
Keménység: 

Tészták dúsítására, lágyabb textúra 
Keménység: 

Tészták dúsítására 
Keménység: 

Argenta General Soft

Argenta General

Aristo Croissant

Argenta Pastry

Aloha-L Neutra

Aloha-L

Aloha-D Soft

Aloha-D rúd (4 x 2,5 kg)  10 kg/doboz

tömb (1 x 10 kg)  10 kg/doboz

10 kg/dobozSpeciális sütőzsiradék fánkok sütéséhez

Finomított pálma-étolaj tészták dúsítására, 
töltelékek készítésére, kakaómasszák és
bevonók hígítására, fánkok sütésére

Krémzsiradék folyékony cukrász
habalap készítéséhez

Sütőzsír Frittier

Ariba Tropic

Ariba Chantyblok rúd (4 x 2,5 kg)  10 kg/doboz

Sütőipari termékek

MARGARINOK

Termék Leírás Kiszerelés

ZSÍROK



        20                                                                                                                                                                                 21

A fenntartható pálmaolaj beszerzésére
vonatkozó irányelveink

A Puratos számára a pálmaolaj egy szükséges alapanyag,
melynek előnyös tulajdonságai a felhasználás során

mutatkoznak meg. 2019-ben több mint 100.000 tonna
pálmaolajat vásároltunk margarinjaink, emulgeálószereink,

növényi habjaink, zsiradék-alapú töltelékeink valamint bevonóink
előállításához.

Amennyiben a termelő az olajpálmákat a szigorú szabályoknak megfelelően termeszti, óvja a 
környezetet, biztosítja a pálmaolajültetvényeken dolgozó emberek megélhetését és védi az

állatvilágot, akkor az ebből a gazdaságból származó olaj fenntartható pálmaolajnak
minősíthető. A szabályokat egy nonprofit szervezet, a Fenntartható Pálmaolaj Kerekasztal (RSPO) 

határozza meg. A Puratos 2010-ben lett az RSPO tagja.

A Puratos 2020-ban elkötelezte magát, hogy fenntartható pálmaolajat használ fel 100%-ban.

Ezt a célt az egyre nagyobb arányú tanúsított fenntartható pálmaolaj vásárlásával érjük el a

Mass Balance (MB) és a Segregated (SG) ellátási lánc modellek keretein belül.

A Puratos Csoport a termékeinek előállítása során felhasznált, de tanúsítvánnyal nem rendelkező

pálmaolaj mennyiség kompenzálására krediteket vásárol az RSPO úgynevezett Book & Claim

 ellátási lánc modellje szerint, hogy ezzel is támogassa az RSPO tanúsított pálmaolaj előállítását.
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10  l/zsák 
dobozban
 
12 x 1 l/karton

12 x 1 l/karton

10  l/zsák 
dobozban

Felületi fény a tojás helyettesítésére,
kelesztés előtt is használható

Felületi fény a tojás helyettesítésére

Sunset Glaze BP

Sunset Glaze CN20

Sunset Glaze CL Felületi fény a tojás helyettesítésére

nem igényel higítást

nem igényel higítást

20-30%-ban higítható

Sütőipari termékek

ÜZEMKÉSZ FELÜLETI FÉNYEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés
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Sunset Glaze
üzemkész felületi fény a tojásozás helyettesítésére

ü Csillogó, fényes késztermék
ü Üzemkész megoldás
ü Kevesebb mikrobiológiai kockázat
ü Hosszabb eltarthatóság
ü Nem igényel hűtött tárolást*
ü Kevesebb allergén 
ü Tojásmentes étrendhez is ajánlott

*Felbontás nélkül

A JÖVŐ
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10 kg/zsák

zsák
(40 x 25 kg)
1 000 kg/raklap

25 kg/zsák

25 kg/zsák

20 kg/zsák

10 kg/zsák

15 kg/zsák

25 kg/zsák

Dekorációs porcukor
Kovászkészítmény

Módosított burgonyakeményítő

Szárított búzaglutén

Bio rozsmaláta liszt

Rozsliszt felületi szóráshoz

Felületi szórókeverék
szezámmaggal és lenmaggal

Mag és gabonapehely keverék

Magkeverék

Édes Hó Hőálló

Porcukor 

Módosított 

Keményítő 

Búzaglutén

NN Bio Roggenmalz

PL Staubminus Roggen CL

Fűszeres Felületi 
Magkeverék 

Dekormix 

Cereal Top

0,5-5% lisztre

0,5–5% lisztre

Sütőipari termékek

EGYÉB SÜTŐIPARI TERMÉKEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés
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0,5-1% búzalisztre, 3-4% rozs-
lisztre

1 db/tekercsSütőpapír 

Sütőpapír 

Sütőpapír 

Sütőpapír 

Vízmentes leragadást gátló spray sütő-
formák és sütőlemezek kezelésére

Kenőanyag sütőlemezek és sütőformák 
leragadás elleni kezelésére

Tészta felületek, tésztával érintkező 
gépi felületek és szövetek tapadásának
csökkentésére szolgáló kenőanyag

Sütőpapír 

(0,57x200m, 1db)

Sütőpapír 

(570x980mm, 

500db)

Sütőpapír 

(570x780mm, 

500db)

Sütőpapír 

(400x600mm, 

500db)

Spraylix

Olix

Dividoil

Kovatic

500 db lap/
doboz

500 db lap/
doboz

500 db lap/
doboz

0,6  l/darab

10 kg/kanna

9 kg/kanna

10 kg/kanna

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

TÉSZTASAVANYÍTÓ, SAVFOKSZABÁLYZÓ

LERAGADÁSGÁTLÓK
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TÖLTELÉK- ÉS SZÓSZALAPOK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Cotto Choco                    1 000 g 
Víz                               200-600 g

Cotto Kókusz                  1 000 g 
Víz                               200-450 g

Cotto Vanilla                  600 g 
Víz                                                1 000 g

Diótöltelék 30%             1 000 g 
Víz                                       400 g

Dolce Mák 40%              1 000 g 
Víz                               300-400 g

Mogyorótöltelék Classic 20%          1 000 g 
Víz                               250-350 g

Salsa Sajtos                       250 g 
Reszelt sajt               200-600 g 
Víz                                   1 000 g

Pizzasauce Instant Premium     180-200 g 
Víz                              kb. 1 000 g

Salsa Tomato            200-350 g 
Víz                                    1 000 g

1 kg/zsák

10 kg/zsák

Pizzaszósz alap,
még paradicsomosabb!

Pizzaszósz alap

Sajtos töltelék alap

Mogyorótöltelék alap

Máktöltelék alap

Diótöltelék alap

Sütés közben duzzadó vaníliás
töltelék alap

Sütés közben duzzadó kókuszos
töltelék alap

Sütés közben duzzadó csokoládés
töltelék alap
Valódi belga csokoládét tartalmaz.

Pizzasauce Instant Premium 

RSPO SG

Salsa Tomato 

Salsa Sajtos 

Mogyorótöltelék Classic 20%

Dolce Mák 40%

Diótöltelék 30%

Cotto Vanilla 

Cotto Kókusz 

Cotto Choco 

15 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

25 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

10 kg/zsák

6 kg/doboz

Tejberizses töltelék       1 000 g 
Víz                                    2 500 g

Zöldséges Gratin               250 g 
Víz                                    1 000 g

Tejberizses töltelék alap

Zöldséges gratin alap

Tejberizses Töltelék 

Zöldséges Gratin

Cukrászipari termékek
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13 kg/vödör

13 kg/vödör

13 kg/vödör

5 kg/vödör

13 kg/vödör

13 kg/vödör

13 kg/vödör

13 kg/vödör

Deli Quark Lactose Free  50-95% 
Túró                                   5-50% 
Javaslat: használjon laktózmen-
tes túrót a töltelék készítéséhez

Deli Quark                      50-95%  
Túró                                   5-50%

Kakaós ízű süthető krém,
még selymesebb állag!

Süthető laktózmentes krémtúrós 
töltelék

Süthető krémtúrós töltelék

Karamell töltelék

Vaníliás ízű süthető krém

Toffee ízű süthető krém

Kakaós ízű süthető krém

Vaníliás ízű, hidegen felhasználható krém

Silk Cremfil Cocoa

Deli Quark 

Lactose Free

Deli Quark RSPO SG

Deli Caramel 

RSPO SG

Cremfil Classic 

Vanilla

Cremfil Classic Toffee

Cremfil Classic Cocoa

Coldfil Vanilla

ÜZEMKÉSZ KRÉMTÖLTELÉKEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Vaníliás ízű süthető krém,
még selymesebb állag!

Silk Cremfil Vanilla 13 kg/vödör
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Üzemkész, azonnal felhasznál-
ható, előkészítést nem igényel. 
A töltelék süthető és fagyasztható.

Üzemkész, azonnal felhasznál-
ható, előkészítést nem igényel.
A töltelék süthető és fagyasztható.

Üzemkész, azonnal felhasznál-
ható, előkészítést nem igényel. A 
töltelék süthető és fagyasztható.

Üzemkész, azonnal felhasznál-
ható, előkészítést nem igényel. A 
töltelék süthető és fagyasztható.

Üzemkész, azonnal felhasznál-
ható, előkészítést nem igényel. A 
töltelék süthető és fagyasztható.

Üzemkész, azonnal felhasznál-
ható, előkészítést nem igényel. A 
töltelék süthető és fagyasztható.

Sárgabarackot tartalmazó gyümölcs-
töltelék 60% gyümölcstartalommal

Meggyszemeket tartalmazó gyümölcs-
töltelék 50% gyümölcstartalommal

Málnát tartalmazó gyümölcstöltelék 
60% gyümölcstartalommal

Feketeribizlit tartalmazó gyümölcstöl-
telék 60% gyümölcstartalommal

Áfonyaszemeket tartalmazó gyümölcs-
töltelék 60% gyümölcstartalommal

Almadarabokat és fahéjat tartalmazó 
gyümölcstöltelék 60% gyümölcstarta-
lommal

Topfil Sárgabarack 60%

Topfil Meggy 50%

Topfil Málna 60%

Topfil Feketeribizli 60%

Topfil Erdei Áfonya 60%

Topfil Alma Fahéjjal 60%

5 kg/vödör

14 kg/vödör

5 kg/vödör

5 kg/vödör

5 kg/vödör

4,5 kg/vödör

Cukrászipari termékek

ÜZEMKÉSZ GYÜMÖLCSTÖLTELÉKEK 

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés
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10%   bármely krém, massza, 
töltelék, fagylalt, tészta, puding, 
zselé súlyára számolva.

Pisztácia darabokkal készült sűrítménySummum Pisztácia 1 kg/doboz

10% bármely krém, massza, 
töltelék, fagylalt, tészta, puding, 
zselé súlyára számolva.

Dió darabokkal készült sűrítmény 1 kg/doboz

3-5% bármely krém, massza, töl-
telék, fagylalt, tészta, puding, zse-
lé súlyára számolva.

3-5% bármely krém, massza, töl-
telék, fagylalt, tészta, puding, zse-
lé súlyára számolva.

3-5% bármely krém, massza, töl-
telék, fagylalt, tészta, puding, zse-
lé súlyára számolva.

3-5% bármely krém, massza, töl-
telék, fagylalt, tészta, puding, zse-
lé súlyára számolva.

3-5% bármely krém, massza, töl-
telék, fagylalt, tészta, puding, zse-
lé súlyára számolva.

3-5% bármely krém, massza, töl-
telék, fagylalt, tészta, puding, zse-
lé súlyára számolva.

3-5% bármely krém, massza, töl-
telék, fagylalt, tészta, puding, zse-
lé súlyára számolva.

3-5% bármely krém, massza, töl-
telék, fagylalt, tészta, puding, zse-
lé súlyára számolva.

3-5% bármely krém, massza, töl-
telék, fagylalt, tészta, puding, zse-
lé súlyára számolva.

Citrom gyümölcskészítmény

Sárgabarack gyümölcskészítmény

Narancs gyümölcskészítmény

Kávé ízű készítmény

Meggy gyümölcskészítmény

Málna gyümölcskészítmény

Kókusz készítmény

Karamell ízű készítmény

Eper gyümölcskészítmény

Classic Citrom

Summum Dió

Classic Sárgabarack

Classic Narancs

Classic Mokka

Classic Meggy

Classic Málna

Classic Kókusz

Classic Karamell

Classic Eper

1 kg/doboz

1 kg/doboz

1 kg/doboz

1 kg/doboz

1 kg/doboz

1 kg/doboz

1 kg/doboz

1 kg/doboz

1 kg/doboz

SŰRÍTMÉNYEK, ÍZESÍTŐK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Cukrászipari termékek
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Dolce Vita                 300-400 g 
Víz/Tej                            1 000 g

CPT                                80-130 g 
Cukor                            80-130 g 
Tej                                    1 000 g

CPT Classic                  80-130 g 
Cukor                            80-130 g 
Tej                                    1 000 g

Cremyco                             300 g 
Víz/Tej                             1 000 g

Dolce Kakaó                    1 000 g 
Víz                               300-800 g
Önmagában is használható száraz
töltelékként, vagy tészták ízesítésére.

Dolce Lyra                          450 g 
Víz/Tej                             1 000 g

Dolce Nero                      1 000 g 
Víz                               200-500 g

Dolce Vita Plus          300-400 g 
Víz/Tej                             1 000 g

Vaníliás ízű süthető, fagyasztható
krémpor hideg úton készített krémek-
hez, pudingokhoz, még édesebb!

Vaníliás ízű süthető, fagyasztható 
krémpor hideg úton készített krémek-
hez, pudingokhoz, még édesebb!

Kakaós-rumos ízű krémpor hideg úton 
készített töltelékekhez

Vaníliás ízű süthető, fagyasztható 
krémpor hideg úton készített krémek-
hez, pudingokhoz, teltebb ízvilággal

Kakaós ízű krémpor hideg úton készített 
töltelékekhez

Vaníliás ízű süthető, fagyasztható krém-
por hideg úton készített krémekhez, pudin-
gokhoz, hagyományokat őrző ízvilággal

Vaníliás ízű pudingpor főzött pudingok 
és krémek készítéséhez, még teltebb
ízzel!

Vaníliás ízű pudingpor főzött pudingok 
és krémek készítéséhez

Dolce Vita Plus 

Dolce Vita 

Dolce Nero 

Dolce Lyra 

Dolce Kakaó 

Cremyco 

CPT Classic 

CPT 

15 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

KRÉMPOROK, PUDINGPOROK 
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Mártás alap konyhai felhasználásraCuisipak 12 x 1  l/karton

Édes ízű színezhető díszítő habalap 
Habtartás: 

Enyhén édes ízű cukrász habalap. Krémes állag! 
Habtartás: 

Enyhén édes izű cukrász habalap. Friss és könnyű! 
Habtartás:

Cukrász habalap hozzáadott cukor nélkül
Habtartás: 

Édes ízű cukrász habalap. A friss tejszín stabilizálására a
legmegfelelőbb választás!
Habtartás: 

Ambiante Topping

Whippak

Montamix

Festipak

Chantypak

12 x 1 l/karton

10  l/zsák dobozban
 
zsák dobozban  (72 x 10  l)
 
720  l/raklap

12 x 1 l/karton

12 x 1 l/karton

12 x 1 l/karton

Cukrászipari termékek

HABOK 
Termék Leírás Kiszerelés

MÁRTÁS ALAP
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Nagy habosodást és folyadékfelvételt igénylő, stabil
tartású fehér, kiválóan színezhető krémek készítéséhez,
díszítéshez is alkalmas

Vajhoz hasonló, könnyű, habos krémek készítéséhez

Aristo Decor

Aristo Cream

rúd  
(4 x 2,5 kg) 
10 kg/doboz

rúd
 (4 x 2,5 kg)
10 kg/doboz

MARGARINOK, KRÉMMARGARINOK 
Termék Leírás Kiszerelés
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Tegral Brownie               1 000 g 
Egész tojás / tojáslé         200 g 
Étolaj                                   185 g
Víz                                          45 g

Tegral Red Velvet           1 000 g 
Egész tojás / tojáslé         350 g 
Étolaj                                   300 g 
Víz                                       220 g
Tegral Satin Choco        1 000 g 
Egész tojás / tojáslé        350 g 
Étolaj                                  300 g 
Víz                                       220 g
Tegral Satin Natur         1 000 g 
Egész tojás / tojáslé         350 g 
Étolaj                                  300 g 
Víz                                       220 g

Brownie-k készítéséhez

Nehéz omlós piskóták készítéséhez

Kakaós nehéz omlós piskóták
készítéséhez

Vörös bársony torták és egyéb nehéz 
omlós piskóták készítéséhez

Tegral Brownie 

Tegral Satin Natur 

Tegral Satin Choco 

Tegral Red Velvet 

15 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

15 kg/zsák

KEVERÉKEK
Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Cukrászipari termékek
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Bavarois Bulgaria            250 g 
Víz                        250-350 g 
Felvert cukrászati hab     1 000 g 

Bavarois Natúr                  250 g 
Víz                              250 g 
Felvert cukrászati hab           1 000 g

Tejszínízesítő Citrom         250 g 
Víz                                       250 g 
Felvert cukrászati hab      1 000 g

Tejszínízesítő Málna         250 g 
Víz                                       250 g 
Felvert cukrászati hab      1 000 g

Tejszínízesítő Tiramisu       250 g 
Víz                               250 g 
Felvert cukrászati hab   1 000 g 
Mascarpone krémsajt        300 g

Joghurt ízesítésű fond

Tiramisu ízű tejszínízesítő

Málna ízű tejszínízesítő

Citrom ízű tejszínízesítő

Natúr fond

Bavarois Bulgaria

Tejszínízesítő 

Tiramisu

Tejszínízesítő 

Málna

Tejszínízesítő

Citrom

Bavarois Natúr

1,25 kg/zsák

5 kg/doboz

5 kg/doboz

5 kg/doboz

1,25 kg/zsák

FONDOK, TEJSZÍNÍZESÍTŐK
Termék Leírás Adagolás Kiszerelés
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Stabily                                100 g 
Cukor                                  200 g 
Gyümölcslé                     1 000 g

0,5-3%-ban az összes tömegre 
számítva, 
fagylaltok, jégkrémek készítéséhez 
legfeljebb 1,8%-ban adagolja az ösz-
szes tömegre számítva

0,5-3%-ban az összes tömegre 
számítva

Kötőanyag grillázs jellegű termékek 
készítéséhez

Habosító, emulgeáló paszta piskóták, 
tortalapok, roládok készítéséhez

Habosító, emulgeáló paszta piskóták, 
tortalapok, roládok valamint fagylaltok, 
jégkrémek készítéséhez

Lékötő gyümölcs- és túrótöltelék készí-
téséhez

Florex

Pronto

Presto Plus

Stabily 

1 kg/zacskó

12 kg/vödör

12 kg/vödör

15 kg/zsák

KÖTŐANYAG

Cukrászipari termékek

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

LÉKÖTŐ

EMULGEÁLÓ PASZTÁK
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Harmony Classic Natúr         1 000 g  
Víz /Gyümölcslé                  300-600 g 
Víz hozzáadása nélkül, Classic koncent-
rátumokkal ízesítve, hidegen töltelék-
ként használható.

Meleg felhasználás esetén vastag réteg 
felvitelénél használjuk a jégzselét önma-
gában, vékonyabb réteg felvitelénél maxi-
mum 30%-ban hígítsuk vízzel. Hideg 
felhasználás esetén ne hígítsuk.

 Díszítő átlátszó fényzselé

Natúr ízű díszítő tükörzselé fondok 
fényezésére, bevonására

Karamell ízű díszítő tükörzselé fondok 
fényezésére, bevonására

Csokoládé ízű díszítő tükörzselé fondok 
fényezésére, bevonására

Díszítő melegítést nem igénylő átlátszó 
fényzselé

Díszítő fehér színű jégzselé

Harmony Classic 

Natúr

Miroir Natúr

Miroir Karamell

Miroir Choco

Harmony Sublimo

Harmony Jégzselé

14 kg/vödör

5 kg/vödör

5 kg/vödör

5 kg/vödör

doboz 
(10 x 1,2  kg) 
12 kg/karton

13 kg/vödör

ÜZEMKÉSZ ZSELÉK, FÉNYEK
Termék Leírás Adagolás Kiszerelés
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BELCOLADE EREDETSZELEKTÁLT BELGA CSOKOLÁDÉK

Csokoládék és kakaótermékek 

Termék Leírás Kiszerelés

Ecuadori National kakaóbabból készült étcsokoládé, 
71% kakaó szárazanyag tartalommal

Venezuelai Criollo és Trinitario kakaóbabok keverékéből készült tejcsokoládé, 
43% kakaó szárazanyag tartalommal

Vietnámi Trinitario kakaóbabból készült étcsokoládé,
73% kakaó szárazanyag tartalommal

Perui Criollo és Trinitario kakaóbabok keverékéből készült étcsokoládé,
64% kakaó szárazanyag tartalommal

B Dark Ecuador 71 Ét

B Milk Venezuela 43 Tej

B Dark Vietnam 73 Ét

B Dark Peru 64 Ét

1 kg/zacskó

1 kg/zacskó

1 kg/zacskó

1 kg/zacskó
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Számunkra a csokoládékészítés igazi művészet - a magas minőségű 

kakaófajták kiválasztásának, az édes és a keserű íz közötti finom egyensúly

megtalálásának művészete. Folyamatosan keressük a világszerte fellelhető

kakaóféléket és azok gyümölcséből nyerhető különleges ízeket. Kutatásaink

bizonyítják, hogy a természetben található kakaófajták rendkívül gazdag

ízvilágát növénytani, földtani és éghajlati tényezők, valamint a sajátos

termelési kultúra kölcsönhatása határozza meg.
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Fehér csokoládé hozzáadott cukor nélkül, édesítőszerrel,
27% kakaó szárazanyag tartalommal

5 kg/tömb

Étcsokoládé, 56% kakaó szárazanyag tartalommal

Fehér csokoládé, 29% kakaó szárazanyag tartalommal

Karamellás ízű fehér csokoládé, 
30% kakaó szárazanyag tartalomma

Tejcsokoládé hozzáadott cukor nélkül, édesítőszerrel, 
33% kakaó szárazanyag tartalommal

Tejcsokoládé, 35% kakaó szárazanyag tartalommal

Tejcsokoládé karamellel, 36% kakaó szárazanyag
tartalommal

Étcsokoládé, 70% kakaó szárazanyag tartalommal

Étcsokoládé hozzáadott cukor nélkül, édesítőszerrel,
55% kakaó szárazanyag tartalommal

Étcsokoládé, 55% kakaó szárazanyag tartalommal

B Dark C501F Ét

B White X605J Malt Fehér

B White X605G Fehér

B White Amber Fehér

B Milk O3X5J Malt Tej

B Milk O3X5G Tej

B Milk Caramel Car/J

B Dark E740J Ét

B Dark C501J Malt Ét

B Dark C501J Ét

zsák (40 x 15  kg) 600 kg/raklap

1 kg/zacskó 
zacskó (2 x 5 kg) 10 kg/doboz

zacskó (2 x 4 kg) 8 kg/doboz

5 kg/tömb

1 kg/zacskó 
zacskó (2 x 5 kg) 10 kg/doboz

zacskó (2 x 5 kg) 10 kg/doboz

zacskó (2 x 5 kg) 10 kg/doboz
 
zsák (40 x 15  kg) 600 kg/raklap

5kg/tömb

1 kg/zacskó
zacskó (2 x 5 kg) 10 kg/doboz
zsák (40 x 15  kg) 600 kg/raklap

BELCOLADE KLASSZIKUS BELGA CSOKOLÁDÉK 

Csokoládék és kakaótermékek 

Termék Leírás Kiszerelés
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Belcolade Selection Amber Cacao-Trace

A vajkaramellás fehércsokoládé és a vaníliás íz 

tökéletes találkozása
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Süthető, rúd alakú étcsokoládé töltelék,
44% kakaó szárazanyag tartalommal

Fehér csokoládé háncs, 23% kakaó szárazanyag tartalommal

Étcsokoládé háncs, 44% kakaó szárazanyag tartalommal

Süthető étcsokoládé szemcse, 50% kakaó szárazanyag tartalommal. 
Sütő- és cukrászipari tészták, töltelékek dúsítására és ízesítésére 
használható.

B Chocolate Sticks Ét

B White Shavings 

SW-1 Fehér Háncs

B Dark Shavings SP-1 

Ét Háncs

B Dark Grains K10 Ét 

Szemcse

1,6 kg/doboz

3 kg/doboz

3 kg/doboz

zacskó 
(2 x 5 kg) 
10 kg/doboz

BELCOLADE SÜTHETŐ BELGA CSOKOLÁDÉK

Csokoládék és kakaótermékek 

Termék Leírás Kiszerelés

BELCOLADE DÍSZÍTŐ BELGA CSOKOLÁDÉK 



                                                                                                                                                                                43

Étbevonó pasztilla formában

Üzemkész fehér krémbevonó

Üzemkész étbevonó krém

Fehér bevonó pasztilla formában

Étbevonó pasztilla formában

Carat Coverdark

Carat Decorcrem White

Carat Decorcrem Dark

Carat Coverlux White

Carat Coverlux Dark

10 kg/doboz

5 kg/vödör

5 kg/vödör

10 kg/doboz

10 kg/doboz

CARAT BEVONÓK 

Termék Leírás Kiszerelés

Üzemkész süthető, fagyasztható kakaós-mogyorós töltelékCarat Kimocrem 401 F 5 kg/vödör

CARAT TÖLTELÉK
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Mogyorópaszta, 50% mogyoró tartalommal

100% kakaóvaj

Prémium kategóriájú holland kakaópor, 22-24% kakaóvaj 
tartalommal

100% kakaómassza

Praline Noisette 50%

B Cocoa Butter CB1 

Kakaóvaj

B Premium

Cocoa powder 22-24 

Kakaópor

B Dark Ebony

5 kg / vödör

zacskó 
(2 x 4 kg) 
8 kg/doboz

zacskó 
(2 x 3 kg) 
6 kg/doboz

12 kg/zsák

EGYÉB TERMÉKEK

Csokoládék és kakaótermékek 

Termék Leírás Kiszerelés



Magasabb szintre

emeljük a fenntartható 

kakaóbab termesztést

és különleges

            csokoládét alkotunk  

a fermentálás és a szárítás folyamatának optimalizálásában, ami az egyik 
legfontosabb része a kiváló kakaóbab előállításának. Mindezek biztosítják, 
hogy csak a legmagasabb minőségű kakaóbabból váljon Cacao Trace csokoládé.

Minden egyes kilogramm megvásárolt csokoládé után a Cacao Trace csokolá-
dé bónuszt fizet a termelőknek. A csokoládé bónusszal a csokoládé szerelmesei 
közvetlenül segítik a programban résztvevő kakaóbab termesztőket. Egy 
egyszerű és átlátható rendszer segítségével a bónusz 100% -a a Next Ge-
neration Cacao Alapítványon keresztül jut el a mezőgazdasági termelőkhöz.
 
Így a kiváló csokoládét a jövő generációja is biztosan megízlelheti. 

Cacao Trace tanúsítási programunk 
egyedülálló és minden résztvevője szá-
mára kölcsönös előnyökkel jár. 

Növeljük a helyi gazdálkodók terme-
lékenységét, építve tapasztalataikra 
és szakmai tudásukra. Szakembereink 
szorosan együttműködnek a gazdákkal 

A fogyasztói igényektől az innovációig

Látogasson el a Puratos weboldalára
vagy lépjen kapcsolatba
a termékszakértőjével

amennyiben szeretne többet megtudni a
kutatás eredményeiről.

A Taste Tomorrow a világ jelenleg legnagyobb sütő-, cukrász- és 
édesipari fogyasztói felmérése, mely 41 országban közel

18 000 fogyasztó megkérdezésével zajlott. A kutatás eredményei 
globális és helyi szinten mély betekintést nyújtanak a

fogyasztók magatartásáról  és preferenciáikról.



Puratos Hungary Zrt. 
www.puratos.hu 

Budapest, 1117 Galvani út 6.   Tel.: +36 1 881 6800 E-mail: budtelep@puratos.hu 
Veszprém, 8411 Szövetkezet utca 5.  Tel.: +36 88 458 858 E-mail: vesztelep@puratos.hu 
Kaposvár, 7400 Cseri u. 4.    Tel.: +36 82 526 818 E-mail: kaptelep@puratos.hu 
Nyíregyháza, 4400 Lujza u. 15.   Tel.: +36 42 460 803 E-mail: nyirtelep@puratos.hu 
Szeged, 6728 Budapesti út 8.   Tel.: +36 62 431 940 E-mail: szegtelep@puratos.hu
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