Lagy textdra, enyhén vanilids izvildggal, melyet
az autentikus izG maktéitelék korondz meg

OSSZETEVOK

TESZTA:
Liszt BL 55
Viz

Elesztd
Cukor
Mimetic 32
Easy Kelt

TOLTELEK:
Viz
New Dolce Mdk 40%

FELULET:

Szeletelt mandula
Sunset Glaze CL
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TECHNOLOGIA

Dagasszunk tésztdt az dsszetevékbdl kb. 2 perc lassu
és 6 perc gyors fokozaton. Térekedjunk arra, hogy a
tészta hémérséklete a dagasztdast kdvetéen 30°C
legyen. A tésztaérés 10 perc, ezutdn nyuUjtsuk ki a
tésztat és kenjuk el rajta a maktolteléket
egyenletesen, majd tekerjuk fel. Az igy kapott
sodrott tésztat vagjuk be a képen Iathatéd modon.
KelesszUk lemezen 40 percig 33°C-on. Kenjuk le a
felUletét Sunset Glaze CL felUleti fénnyel, majd
sUssUk 180°C-os sutében.




New Dolce
Mdak 40%

Alapkeverék makos toltelék
készitéséhez, 40% maktartalommal

Megbizhaté minéség
V KUlénleges eljardssal tisztitott és
hékezelt magvakbdl készitve

Sokoldalisag Y
Toltelékkeént és tészidba "ﬂ
keverve is felhnaszndlhato. ; = 4

Fogyasztoi elégedettség

A késztermék hosszabb idén at
megdrzi a frisseségét.

FOOD

Innovation for

GOO D A fogyasztok csaknem 82%-a kedveli és

szivesen vdlasztja a hagyomdnyos
izekben gazdag késztermékeket.

stetomorrow

82%

Forrds: Taste Tomorrow fogyasztoi kutatds, Magyarorszag (2023)

Tovdbbi informdcidkért IGtogasson el
weboldalunkra vagy kévessen minket
facebookon:

facebook.com/puratoshungary

www.puratos.hu/hu
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