Krémes
citromtorta

A kdénnyed piskotalap és
az 0ditd, citromos krém harmonikus kombindcidja

Osszetevdk:

Piskota: g

Viz 750

Tegral Piskéta 1000

Krém: 9

Italmax 300 FOO D
Cremfil Classic Lemon 300

Innovation for

GOOD

Technolégia

Mérjuk 6ssze a piskdtakeveréket és a vizet egy keverdUstben, majd keverjuk kdzepes fokozaton 5
percig. TegyUk a 350 g kész masszat egy 18 cm-es formdba és sUssuk készre 170 °C-on kb. 20 perc
alatt.

KeverjUk 6ssze a Cremfil Classic Lemont és az Italmaxot, majd verjik fel egyUtt.

A kindlt, kész piskotat vagjuk félbe és a krém 2/3 részével kenjuk meg, majd helyezzik rd a
piskdta masik felét. HGtés utdn a tetejét vékonyan kenjik meg a megmaradt krémmel, majd
izles szerint diszitsUk friss citrom vagy lime szeletekkel. ,
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