
Termék-  
katalógus

2023-2024



Úgy gondoljuk, hogy az élelmiszernek rendkívül fontos szerepe van az életünkben. Biztosítja a megfelelő 
tápanyagok bevitelét a szervezetünk számára, de emellett örömforrás is, mely összehozhatja a családokat, 
vagy akár a különböző háttérrel rendelkező embereket. Ünnepélyessé teheti az élet jelentős és kisebb 
eseményeit is. Mosolyt csalhat az arcunkra, sőt, még gyógyító erővel is bírhat.

A Puratosnál nem vesszük félvállról ezt a nagy felelősséget és elköteleződtünk egy olyan működési modell 
mellett, ami egyszerre fenntartható, tiszteletben tartja mások érdekeit és kiegyensúlyozott.
Ennek érdekében olyan tervek megvalósításán dolgozunk, melyek elősegítik a CO2 kibocsájtás, a 
vízfelhasználás és a hulladékmennyiség csökkentését.
Alapanyagainkat megbízható forrásokból szerezzük be és arra törekszünk, hogy stabil bevételi forrást 
tudjunk biztosítani a termelők számára. Együttműködünk a helyi közösségekkel és sütőipari iskolákba történő 
beruházásainkkal képzési lehetőséget biztosítunk, ami kitörési lehetőséget jelent a programban résztvevők 
számára. Elkötelezettek vagyunk munkavállalóink iránt és olyan munkakörülményeket biztosítunk számukra, 
amelyekkel támogatjuk mindenki egyenlő érvényesülését és személyes fejlődését.

Az élelmiszeripari innováció a jó ügy érdekében történik. Olyan innovatív megoldások kifejlesztésére 
törekszünk, melyek pozitív hatással vannak az egészségre és a jó közérzetre, valamint előreviszik a 
vállalkozásokat, az ügyfeleinket, az embereket és a bolygót.

FOOD
Innovation for

GOOD
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Előre visszük a világot azáltal, hogy innovatív 
élelmiszeripari megoldásokat fejlesztünk az 
emberek egészségének és jó közérzetének 
megőrzése érdekében, szerte a világon.

Küldetésünk



Innovatív élelmiszeripari megoldások átfogó választékát kínáljuk 
a sütő-, cukrász és csokoládéipar számára

TERMÉKEINK TÖBB MINT 
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Az élelmiszerek előállításának módja hatással van az 
egészségünkre és bolygónkra is. Ezért van az, hogy az 
egészség és a jóllét kezdettől fogva a Puratos kutatási  
és fejlesztési tevékenységének középpontjában áll.  
Célunk, hogy a lehető legegészségesebb, legtáplálóbb 
termékeket állítsuk elő anélkül, hogy kompromisszumot  
kötnénk az íz, az állag, a minőség és az élelmiszer
biztonság terén.

Portfóliónkat folyamatosan fejlesztjük annak érdekében, 
hogy ügyfeleink jobb és egészségesebb késztermékeket 
kínálhassanak a fogyasztóknak.

A Puratos saját sütő, cukrász és édesipari fogyasztói felmérése, a Taste Tomorrow lehetővé teszi számunkra, hogy 
részletesen megismerjük a globális és helyi fogyasztói magatartásformákat és a termékválasztás mozgatórugóit. 

Ezt szem előtt tartva olyan termékválaszték kialakítására törekszünk, amellyel lefedjük a fogyasztók igényeit.

ORGANIKUS
Válaszul a természetes 
összetevőkből készült 
termékek iránti növekvő 
keresletre, a Puratosnál 

(amikor csak lehetséges) biztosítjuk 
termékeink organikus alternatíváját 
anélkül, hogy az íz és az állag rovására 
menne.

MESTERSÉGES AROMA  
ÉS SZÍNEZÉKMENTES
Folyamatosan dolgozunk 
azon, hogy minél 
több olyan terméket 

fejlesszünk, amelyek nem tartalmaznak 
mesterséges aromákat és színezéket.

GLUTÉNMENTES
Mivel egyre több fogyasztó 
részesíti előnyben a 
gluténmentes étrendet, a 
Puratosnál folyamatosan 

dolgozunk termékeink – táplálkozási 
szempontból egyenértékű – gluténmentes
alternatíváinak fejlesztésén.

GYÜMÖLCSÖSEBB
Amikor csak 
lehetséges, növeljük a 
gyümölcstartalmat a 
gyümölcstöltelékeinkben, 

valamint a gyümölcstöltelék 
mennyiségét a késztermékekben. 

TÁPLÁLKOZÁSI ELŐNYÖK
Bizonyos termékeink 
felruházhatók kedvező  
tápanyag-összetételre 
vonatkozó* állításokkal 

is (pl. rost- , fehérje- , vitamin- és 
ásványianyag-forrás).
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KEVESEBB ESZÁM
Egyre több fogyasztó 
szeretné, hogy az általuk 
választott termékek 
össztevői listája rövidebb, 

átláthatóbb és egyértelműbb legyen, 
valamint kevesebb olyan összetevőt 
tartalmazzon, amelyek nemkívánatosak 
számukra.

ESZÁM MENTES
A Puratos E-szám mentes 
termékei egyáltalán nem  
tartalmaznak adalék-
anyagokat, mesterséges 
színezékeket és mesterséges 
aromákat.

NÖVÉNYI ALAPÚ
A Puratosnál hozzájárulunk 
az élhetőbb bolygóhoz 
azáltal, hogy növényi alapú 
alternatív összetevőket is 

kínálunk. Ezek íze, állaga és funkcinalitása 
a lehető legközelebb áll a hagyományos 
termékekéhez.

CSÖKKENTETT 
CUKORTARTALOM
Csökkentett cukortartalmú 
cukrászipari termékeinket 
és csokoládé választékunkat 

a cukorfogyasztás csökkenésétnek 
támogatása érdekében alkottuk meg. 
Ezen kívül meglévő recepjeinket is 
sokszor azzal a céllal fejlesztjük tovább, 
hogy kevesebb cukrot tartalmazzanak. 
Mindezt úgy, hogy a cukor eltávolítása, 
csökkentése és/vagy helyettesítése ne 
menjen a termék ízének és állagának 
rovására.

EGÉSZSÉGES BÉLFLÓRA
A bélrendszer egészsége 
és az általános egészségi 
állapot közötti kapcsolat 
egyértelműen össze-

kapcsolódik a fogyasztók tudatában. 
Az egészséges bélrendszer valóban 
pozitív hatással van mind a fizikai, mind 
a mentális egészségünkre. A Puratos 
„Happy Gut” termékcsaládba tartozó 
sütőipari termékei olyan összetevőket (pl. 
bizonyos típusú rostokat) tartalmaznak, 
amelyek támogathatják a fogyasztók 
bélrendszerének egészségét.

GABONÁK & MAGVAK
Termékeinkben 
folyamatosan növeljük a 
gabonafélék és magvak 
mennyiségét. Továbbá, 

teljes kiőrlésű termékvariációk 
fejlesztésével támogatjuk az olyan 
pékáruk fogyasztását, amelyek nagyobb 
mennyiségben tartalmaznak gabonát, 
teljes kiőrlésű gabonaféléket és 
magvakat. Ezzel segítjük a fogyasztókat 
világszerte, hogy elérjék az ajánlott napi 
rostbevitelüket.

CSÖKKENTETT SÓTARTALOM
Különböző megoldásokat 
kínálunk a sótartalom 
csökkentésére a 
pékárukban. Ezzel segítünk 

a fogyasztóknak betartani az 5 g só/napi 
beviteli mennyiséget, az Egészségügyi 
Világszervezet ajánlásának megfelelően.

CSÖKKENTETT ZSÍRTARTALOM
Célunk, hogy termékeink 
zsírtartalmát csökkentsük 
(különösen az alacsony 
tápértékű zsírokét), vagy 

ezeket magas tápértékű zsírokkal 
helyettesítsük. Vagy termékeinket akár 
teljesen zsírmentessé tegyük. Törekszünk 
arra is, hogy a transz zsírsavakat 
eltávolítsuk termékeinkből, illetve 
ezeket egészségesebb zsírforrásokkal 
helyettesítsük.* a helyi jogszabályok figyelembevételével

E-FREE

Egészség &  
Jó közérzet 
a Puratosnál
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KOVÁSZ ALAPÚ TERMÉKEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

O-tentic Durum CL
      

Aktív, por állagú, durumbúzakovász alapú  
sütőipari összetevő, dél-olasz ízvilággal

4% lisztre 
számolva

10 kg  
(10 x 1 kg zsák) 
/doboz

O-tentic Origin
      

Aktív, por állagú, búza- és rozskovász alapú sütőipari 
összetevő, hosszúérésű kovászra jellemző ízvilággal

4% lisztre 
számolva

10 kg  
(10 x 1 kg zsák) 
/doboz

O-tentic 
Mediterraneo       

Aktív, por állagú, búzakovász alapú sütőipari összetevő, 
tradicionális olasz eljárással készített termékekhez, 
mediterrán ízvilággal

4% lisztre 
számolva

10 kg  
(10 x 1 kg zsák) 
/doboz

SÜTŐIPARI
TERMÉKEK
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O-tentic
Amivel a kenyérsütés kezdődik

Az eredeti altamurai kovász
által inspirált O-tentic

prémium ízt ad a kenyérnek.
Csakúgy, mint a régi szép idokben.
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Nagyszerű 
íz

Sza�os és 
puha kenyérbél 

roppanós
 héjjal

Frissen 
csomagolt

Csíráztatott 
rozsmagvakkal és 

teljes kiőrlésű liszttel

Ókovászízzel és élettel teli

KOVÁSZ ALAPÚ TERMÉKEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Sapore Bánk Bán
  E-FREE     

Folyékony búzakovász, stabilizált 5-18% lisztre 
számolva 10 kg/vödör

Sapore Oracolo
  E-FREE     

Folyékony rozskovász, stabilizált 7-20% lisztre 
számolva 10 kg/vödör

Sapore Othello
  E-FREE     

Por állagú szárított rozskovász, sötétbarna színnel, 
pirított ízvilággal

1-2% búzalisztre, 
4-6% rozslisztre 
számolva

25 kg/zsák

Sapore Traviata
  E-FREE     

Por állagú szárított rozskovász, bézs színnel, 
gyümölcsös ízvilággal

1-3% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

SÜTŐIPARI
TERMÉKEK
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KOVÁSZ ALAPÚ TERMÉKEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Softgrain 5 CL
E-FREE   

Kovászlében főzött magkeverék 10-30% lisztre 
számolva 11 kg/vödör

Softgrain 
Sprouted Rye CL E-FREE   

Csíráztatott és fermentált rozs, rozskovásszal főzve 10-50% lisztre 
számolva 12 kg/vödör

SÜTŐIPARI
TERMÉKEK
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SÜTŐANYAGOK DÚSÍTOTT TERMÉKEKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Soft'r Alpaga CL
    

Sütőipari adalékanyag a puhaság és a frissesség 
megőrzésére (6-14 nap közötti eltarthatóság)

1-1,5% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Soft'r Velvet       Sütőipari adalékanyag a puhaság és a frissesség 
megőrzésére (4-6 nap közötti eltarthatóság)

1% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Soft'r Wool       Sütőipari adalékanyag a puhaság és a frissesség 
megőrzésére (2-4 nap közötti eltarthatóság)

1-2% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

SÜTŐIPARI
TERMÉKEK
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SÜTŐANYAGOK KENYEREKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Derby Brotto
    

Sütőipari adalékanyag
Tolerancia: 
Térfogat: 

0,5 % lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Derby Direkt       

Sütőipari adalékanyag savfokbeállítóval
Tolerancia: 
Térfogat: 
Korábbi fermentáció: 

1% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Emipan       

Sütőipari adalékanyag
Tolerancia: 
Térfogat: 
Korábbi fermentáció: 

0,2-0,7% lisztre 
számolva 30 kg/zsák

Joker Forte
    

Sütőipari adalékanyag
Tolerancia: 
Térfogat: 
Korábbi fermentáció: 

0,2-0,5% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Joker Pan
    

Sütőipari adalékanyag
Tolerancia: 
Térfogat: 

0,5% lisztre 
számolva 25 kg/zsák
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SÜTŐANYAGOK PÉKSÜTEMÉNYEKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Tigris Blue   

Sütőipari adalékanyag
Tolerancia: 
Térfogat: 
Rövid időtartamú fagyasztás: 

0,5-1% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Tigris Orange       

Sütőipari adalékanyag
Tolerancia: 
Térfogat: 
Rövid időtartamú fagyasztás: 

0,5% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Tigris Roll       

Sütőipari adalékanyag
Tolerancia: 
Térfogat: 
Rövid időtartamú fagyasztás: 

0,3-0,5% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Tigris White
       

Sütőipari adalékanyag
Tolerancia: 
Térfogat: 

0,2-0,5% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

SÜTŐIPARI
TERMÉKEK

SÜTŐANYAGOK FAGYASZTOTT TERMÉKEKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Quick Step 
Croissant CL   

Sütőipari adalékanyag fagyasztott termékekhez 1-3% lisztre 
számolva 25 kg/zsák



15

KEVERÉKEK LEVELES TERMÉKEKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Easy Croissant   Keverék leveles termékek készítéséhez 20% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Kimo 
Croissant  

Keverék fagyasztott leveles termékek készítéséhez 10% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Lux       Keverék élesztő nélküli, illetve sós leveles termékek 
készítéséhez

20% lisztre 
számolva 25 kg/zsák
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KEVERÉKEK DÚSÍTOTT TERMÉKEKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Easy Beigli*    Keverék bejgli és omlós tészták készítéséhez 20-50% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Kalvan       Keverék vaníliás ízű, puha, kelt termékek készítéséhez 10% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Kelt       Keverék kelt termékek készítéséhez 10% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

SÜTŐIPARI
TERMÉKEK

* Szezonális termék
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KEVERÉKEK KENYEREKHEZ ÉS PÉKSÜTEMÉNYEKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Békebeli Tészta Keverék péksütemények készítéséhez, telt 
ízvilággal

20% lisztre 
számolva 20 kg/zsák

Békebeli Kifli 
keverék Keverék kiflifélék készítéséhez 10% lisztre 

számolva 20 kg/zsák

Easy Potato Keverék burgonyás termékek készítéséhez 10-20% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Queso Keverék sajtos ízű termékek készítéséhez 10-25% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Gallego Keverék szárított rozskovásszal készült termékek 
készítéséhez

10% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Roggen Keverék rozskenyerek és rozsliszt alapú termékek 
készítéséhez

200% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Twist
E-FREE   

Keverék csavart termékek készítéséhez 25% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Viva Keverék érett kovásszal készült termékek 
készítéséhez

10% lisztre 
számolva 25 kg/zsák

Easy Siebenfelder Magvakat és gabonapelyheket tartalmazó 
keverék, magvas termékek készítéséhez

60-70% lisztre 
számolva 25 kg/zsák
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SÜTŐIPARI
TERMÉKEK

KEVERÉKEK KENYEREKHEZ ÉS PÉKSÜTEMÉNYEKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Puravita Integrale
  

Keverék teljes kiőrlésű lisztből készült 
termékek készítéséhez 200% lisztre számolva 25 kg/zsák

Puravita 
Körndlmischung 
CL   

Magvakat és gabonapelyheket 
tartalmazó keverék, malátás ízvilágú 
termékek készítéséhez

15-20% lisztre számolva 25 kg/zsák

KEVERÉK CSÖKKENTETT SZÉNHIDRÁTTARTALMÚ TERMÉKEKHEZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Tegral Puravita 
Carbolite Dark     

Keverék rozsliszttel készült, csökkentett 
szénhidráttartalmú termékek készítéséhez 
rozskovásszal, napraforgó- és lenmaggal

Tegral P. C. Dark
Víz
Élesztő
Olívaolaj

1 000 g
720 g
30 g
85 g

25 kg/zsák
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KEVERÉKEK FÁNKOKHOZ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Fánkkoncentrátum 
Prémium 20% Keverék prémium minőségű fánkok készítéséhez 20% lisztre számolva 25 kg/zsák

Fánkkoncentrátum 
Tojásos Tojást tartalmazó keverék fánkok készítéséhez 50% lisztre számolva 25 kg/zsák

Tegral Ringo* Keverék sütőporos fánkok készítéséhez Tegral Ringo  1 000 g 
Víz             350-400 g 25 kg/zsák

AROMÁK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Diarom Fánkaroma Aroma fánkok készítéséhez
Ajánlott a Fánkkoncentrátumok kiegészítőjeként 1% lisztre számolva 5 kg/kanna

* Szezonális termék
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Fermentált lisztet tartalmazó zsiradék leveles termékekhez 
és tészták dúsítására

Fermentált lisztet tartalmazó zsiradék leveles termékekhez 
és tészták dúsítására

Mimetic 32 AF

RSPO MB

Mimetic 32

tömb 
(64 x 10 kg) 
640 kg/raklap

lap 
(5 x 2 kg) 
10 kg/doboz

Termék Leírás Kiszerelés

KÜLÖNLEGES SÜTŐIPARI ZSIRADÉKOK

Sütőipari termékek

 18 19

MIMETIC
a vaj növényi zsiradék alapú alternatívája

100% NÖVÉNYI ALAPÚ
100% VAJAS ÍZÉLMÉNY

Egyedülálló, növényi alapú speciális zsiradék, melynek felhasználásával ínycsiklandozó pék- és cukrászsütemények 
készíthetőek. Az ízélmény a vajas késztermékéhez hasonló, miközben a Mimetic sokkal könnyebben kezelhető. 

Emellett kitűnő ár-érték arányú is.

Tolerancia

Margarin Vaj MIMETIC

Hűtést nem 
igénylő tárolás

Prémium íz

Frissesség

ü

ü
ü

ü

ü

ü
ü

ü

SÜTŐIPARI
TERMÉKEK

KÜLÖNLEGES SÜTŐIPARI ZSIRADÉKOK

Termék Leírás Kiszerelés

Mimetic 32
    

Fermentált lisztet tartalmazó zsiradék leveles termékek 
készítéséhez, tészták dúsítására 
RSPO SG tanúsított

lap
(5 x 2 kg)
10 kg/doboz

Mimetic 32 AF 
    

Fermentált lisztet tartalmazó zsiradék leveles termékek 
készítéséhez, tészták dúsítására 
RSPO MB tanúsított

tömb 
(64 x 10 kg) 
640 kg/raklap
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MIMETIC
a vaj növényi zsiradék alapú alternatívája

100% NÖVÉNYI ALAPÚ
100% VAJAS ÍZÉLMÉNY

Egyedülálló, növényi alapú speciális zsiradék, melynek felhasználásával ínycsiklandozó pék- és cukrászsütemények 
készíthetőek. Az ízélmény a vajas késztermékéhez hasonló, miközben a Mimetic sokkal könnyebben kezelhető. 

Emellett kitűnő ár-érték arányú is.

Tolerancia

Margarin Vaj MIMETIC

Hűtést nem 
igénylő tárolás

Prémium íz

Frissesség

ü

ü
ü

ü

ü

ü
ü

ü

Növényi
a jövő
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MARGARINOK

Termék Leírás Kiszerelés

Aloha-D Margarin tészták dúsítására 
Keménység:  

rúd (4 x 2,5 kg) 
10 kg/doboz

Aloha-D Soft Margarin tészták dúsítására, lágyabb textúrával 
Keménység:  

tömb (32 x 20 kg) 
640 kg/raklap

Aloha-L Margarin leveles tészták készítéséhez 
Keménység:  

szeletelt (5 x 2 kg)  
10 kg/doboz

tömb (64 x 10 kg) 
640 kg/raklap

Aloha-L Neutra     

Margarin leveles tészták készítéséhez 
Keménység:  
Tartósítószert és szója eredetű összetevőt nem tartalmaz 
Mesterséges színezékanyag mentes

szeletelt (5 x 2 kg) 
10 kg/doboz

Argenta General Margarin általános felhasználásra 
Keménység:  

rúd (4 x 2,5 kg) 
10 kg/doboz

Argenta General Soft Margarin általános felhasználásra, lágyabb textúrával 
Keménység:  

tömb (1 x 20 kg) 
20 kg/doboz

Aristo Croissant Margarin élesztős leveles tészták készítéséhez, karakteres ízzel 
Keménység:  

lap (5 x 2 kg) 
10 kg/doboz

SÜTŐIPARI
TERMÉKEK

ZSÍR

Termék Leírás Kiszerelés

Ariba Tropic
E-FREE   

Finomított pálma-étolaj tészták dúsítására, töltelékek készítésére, 
kakaómasszák és bevonók hígítására, fánkok sütésére
Mesterséges színezékanyag mentes

tömb (1 x 10 kg)
10 kg/doboz



2323



24

SÜTŐIPARI
TERMÉKEK

ÜZEMKÉSZ FELÜLETI FÉNYEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Sunset Glaze CL
  

Felületi fény a tojás helyettesítésére Legfeljebb 30%-ban 
higítható

10 l/BiB
12 x 1 l/karton
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10  l/zsák 
dobozban

12 x 1 l/karton

12 x 1 l/karton

10  l/zsák 
dobozban

Felületi fény a tojás helyettesítésére,
kelesztés előtt is használható

Felületi fény a tojás helyettesítésére

Sunset Glaze BP

Sunset Glaze CN20

Sunset Glaze CL Felületi fény a tojás helyettesítésére

nem igényel higítást

nem igényel higítást

20-30%-ban higítható

Sütőipari termékek

ÜZEMKÉSZ FELÜLETI FÉNYEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés
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Sunset Glaze CL
Üzemkész felületi fény a tojás helyettesítésére

ü Csillogó, fényes késztermék
ü Üzemkész megoldás
ü Kevesebb mikrobiológiai kockázat
ü Hosszabb eltarthatóság
ü Nem igényel hűtött tárolást*
ü Kevesebb allergén
ü Tojásmentes étrendhez is ajánlott

*Felbontás nélkül

Növényi
a jövő
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SÜTŐIPARI
TERMÉKEK

EGYÉB SÜTŐIPARI TERMÉKEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Dekormix 
E-FREE   

Mag- és gabonapehely keverék 
tészták dúsítására, dekorációra 15 kg/zsák

Rogamalt
E-FREE   

Rozsmaláta liszt 0,5-4% lisztre számolva 25 kg/zsák
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TÉSZTASAVANYÍTÓ, SAVFOKSZABÁLYZÓ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Kovatic Tésztasavanyító, rozskovásszal 0,5-1% búzalisztre,
3-4% rozslisztre számolva 10 kg/kanna

LERAGADÁSGÁTLÓ

Termék Leírás Kiszerelés

Spraylix Vízmentes leragadást gátló spray, sütőformák és sütőlemezek kezelésére 0,6 l/darab
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CUKRÁSZ- 
IPARI
TERMÉKEK

ÉDES TÖLTELÉK ALAPOK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Cotto Choco 
Sütés közben duzzadó csokoládés 
töltelék alap 
Valódi belga csokoládét tartalmaz

Cotto Choco 1 000 g 
Víz 200-600 g 15 kg/zsák

Cotto Kókusz Sütés közben duzzadó kókuszos 
töltelék alap

Cotto Kókusz 1 000 g 
Víz 200-450 g 15 kg/zsák

Cotto Vanilla Sütés közben duzzadó vaníliás 
töltelék alap

Cotto Vanilla 1 000 g 
Víz 200-450 g 15 kg/zsák

Diótöltelék 30%*  
    

Diótöltelék alap Diótöltelék 30% 1 000 g 
Víz 400 g 25 kg/zsák

Dolce Dió 50%*
    

Diótöltelék alap Dolce Dió 50% 1 000 g 
Víz 200-250 g 25 kg/zsák

Dolce Mák 50%
    

Máktöltelék alap Dolce Mák 50% 1 000 g 
Víz 200-250 g 25 kg/zsák

New Dolce Mák 40%
    

Máktöltelék alap New D. Mák 40% 1 000 g 
Víz 300-400 g 25 kg/zsák

Tejberizses Töltelék Tejberizses töltelék alap Tejberizses Töltelék 1 000 g 
Víz 2 500 g 10 kg/zsák

* Szezonális termék
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SÓS TÖLTELÉK ALAPOK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Pizzasauce Instant Premium Pizzaszósz alap 
RSPO SG tanúsított

Pizzasauce I. P. 180-200 g 
Víz kb. 1 000 g 1 kg/zsák

Salsa Sajtos Sajtos töltelék alap
Salsa Sajtos 250 g 
Reszelt sajt 200-600 g 
Víz 1 000 g

15 kg/zsák

Salsa Tomato Fűszeres pizzaszósz alap Salsa Tomato 200-350 g 
Víz 1 000 g 10 kg/zsák 

Zöldséges Gratin Zöldséges, tejszínes alap Zöldséges Gratin 250 g 
Víz 1 000 g

6 kg 
(2 x 3 kg zsák)
/doboz
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CUKRÁSZ- 
IPARI
TERMÉKEK

ÜZEMKÉSZ KRÉMTÖLTELÉKEK

Termék Leírás Kiszerelés

Coldfil Vanilla Vaníliás ízű, hidegen felhasználható krém 
RSPO SG tanúsított 13 kg/vödör

Cremfil Classic Cocoa Kakaós ízű süthető krém 
RSPO SG tanúsított 13 kg/vödör

Cremfil Classic Toffee Toffee ízű süthető krém 
RSPO SG tanúsított 13 kg/vödör

Cremfil Classic Vanilla Vaníliás ízű süthető krém 
RSPO SG tanúsított 13 kg/vödör

Cremfil Classic Lemon Citromos süthető krém 
RSPO SG tanúsított 13 kg/vödör

Cremfil Classic Salty Caramel Sós karamell ízű süthető krém 
RSPO SG tanúsított 13 kg/vödör

Cremfil Ultim Chocolate* Belga csokoládés töltelék 13 kg/vödör

* Egyedi megrendésre
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ÜZEMKÉSZ KRÉMTÖLTELÉKEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Deli Caramel Karamell ízű töltelék 
RSPO SG tanúsított 5 kg/vödör

Deli Cheesecake Sajttorta alap, 30% 
krémsajttal 5 kg/vödör

Deli Quark Süthető krémtúrós töltelék 
RSPO SG tanúsított

Deli Quark 50-95%  
Túró 5-50% 13 kg/vödör

Deli Quark Lactose 
Free*

Süthető laktózmentes 
krémtúrós töltelék

Deli Quark L. Free  50-95% 
Túró 5-50% 
Javaslat: használjon laktóz- 
mentes túrót a töltelék készítéséhez

13 kg/vödör

Deli Orange Narancsos, krémes töltelék 
RSPO SG tanúsított 5 kg/vödör

Silk Cremfil Cocoa
Kakaós ízű süthető krém, 
krémesebb állaggal 
RSPO SG tanúsított

13 kg/vödör

Silk Cremfil Vanilla 
  

Vaníliás ízű süthető krém, 
krémesebb állaggal 
RSPO SG tanúsított

13 kg/vödör

* Egyedi megrendelésre
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CUKRÁSZ- 
IPARI
TERMÉKEK

ÜZEMKÉSZ GYÜMÖLCSTÖLTELÉKEK

Termék Leírás Kiszerelés

Topfil Erdei Áfonya 60%
  

Áfonyaszemeket tartalmazó gyümölcstöltelék, 
60% gyümölcstartalommal 5 kg/vödör

Topfil Málna 60%
  

Málnát tartalmazó gyümölcstöltelék, 
60% gyümölcstartalommal 5 kg/vödör

Topfil Meggy 50%
  

Meggyszemeket tartalmazó gyümölcstöltelék, 
50% gyümölcstartalommal 5 kg/vödör

Topfil Sárgabarack 60%
  

Sárgabarackot tartalmazó gyümölcstöltelék, 
60% gyümölcstartalommal 5 kg/vödör
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CUKRÁSZ- 
IPARI
TERMÉKEK

SŰRÍTMÉNYEK, ÍZESÍTŐK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Classic Citrom CL
  

Citrom gyümölcskészítmény 3-5%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz

Classic Eper CL
  

Eper gyümölcskészítmény 3-5%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz

Classic Karamell CL
  

Karamell ízű készítmény 3-5%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz

Classic Kávé CL
  

Kávé ízű készítmény 3-5%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz

Classic Kókusz CL
  

Kókusz készítmény 3-5%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz

Classic Málna CL
  

Málna gyümölcskészítmény 3-5%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz

Classic Narancs CL
  

Narancs 
gyümölcskészítmény 3-5%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz

Classic Sárgabarack CL
  

Sárgabarack 
gyümölcskészítmény 3-5%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz

Summum Dió Dió darabokkal készült 
sűrítmény 10%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz

Summum Pisztácia Pisztácia darabokkal készült 
sűrítmény 10%, összsúlyra számolva 1 kg/doboz
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KRÉMPOROK, PUDINGPOROK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Cremanília Vaníliás ízű pudingpor, főzött pudingok  
és krémek készítéséhez

Cremanília 80-130 g 
Cukor  80-130 g 
Tej  1 000 g

15 kg/zsák

Cremanília Plus* Vaníliás ízű pudingpor, főzött pudingok  
és krémek készítéséhez, még teltebb ízzel

Cremanília Plus 80-130 g 
Cukor  80-130 g 
Tej  1 000 g

15 kg/zsák

Cremyco Vaníliás ízű krémpor, hideg úton készített 
krémekhez és pudingokhoz

Cremyco  300 g 
Víz/Tej  1 000 g 15 kg/zsák

Dolce Kakaó Kakaós ízű krémpor, hideg úton készített 
töltelékekhez

Dolce Kakaó 1 000 g 
Víz  300-800 g 
Önmagában is használható száraz 
töltelékként, vagy tészták ízesítésére.

15 kg/zsák

Dolce Lyra 
Vaníliás ízű krémpor, hideg úton készített 
krémekhez és pudingokhoz, teltebb 
ízvilággal

Dolce Lyra  450 g 
Víz/Tej  1 000 g 15 kg/zsák

Dolce Nero Kakaós-rumos ízű krémpor, hideg úton 
készített töltelékekhez

Dolce Nero 1 000 g 
Víz  200-500 g 15 kg/zsák

Dolce Vita 
Vaníliás ízű krémpor, hideg úton készített 
krémekhez és pudingokhoz, még édesebb 
ízzel

Dolce Vita 300-400 g 
Víz/Tej  1 000 g 15 kg/zsák

Dolce Vita Plus
Vaníliás ízű krémpor hideg úton készített 
krémekhez, pudingokhoz 
Pálmaolaj felhasználása nélkül készült

Dolce Vita Plus 300-400 g 
Víz/Tej 1 000 g 15 kg/zsák

* Tervezett bevezetés: 2024
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CUKRÁSZ- 
IPARI
TERMÉKEK

HABOK

Termék Leírás Kiszerelés

Ambiante Topping Édes ízű, színezhető díszítő habalap 
Habtartás:  12 x 1 l/karton

Festipak Cukrász habalap, hozzáadott cukor nélkül 
Habtartás:  12 x 1 l/karton

Italmax Enyhén édes ízű cukrász habalap  
Habtartás:  12 x 1 l/karton

Montamix Enyhén édes ízű cukrász habalap, friss és könnyű 
Habtartás:  12 x 1 l/karton

Whippak
Enyhén édes ízű cukrász habalap,  
krémesebb állaggal 
Habtartás:  

12 x 1 l/karton
10 l/BiB
BiB (72 x 10l), 720 l/raklap

MÁRTÁS ALAP

Termék Leírás Kiszerelés

Cuisipak Mártás alap konyhai felhasználásra, hozzáadott 
cukor nélkül 12 x 1 l/karton
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Nagy habosodást és folyadékfelvételt igénylő, stabil
tartású fehér, kiválóan színezhető krémek készítéséhez,
díszítéshez is alkalmas

Vajhoz hasonló, könnyű, habos krémek készítéséhez

Aristo Decor

Aristo Cream

rúd  
(4 x 2,5 kg) 
10 kg/doboz

rúd
 (4 x 2,5 kg)
10 kg/doboz

MARGARINOK, KRÉMMARGARINOK 
Termék Leírás Kiszerelés

MARGARINOK, KRÉMMARGARINOK 

Termék Leírás Kiszerelés

Aristo Cream Krémmargarin könnyű, habos krémek készítéséhez 
Színezhető

rúd (4 x 2,5 kg) 
10 kg/doboz

Aristo Decor Krémmargarin díszítéshez és krémek készítéséhez 
Színezhető

rúd (4 x 2,5 kg) 
10 kg/doboz
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CUKRÁSZ- 
IPARI
TERMÉKEK

KEVERÉKEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Angel Cake
Komplett keverék légiesen könnyű, puha 
sütemények készítéséhez 
Fehér színű, kiválóan színezhető

Angel Cake 1 000 g 
Víz 570 g 5 kg/zsák

Patis Macaron Komplett keverék macaronok készítéséhez 
Csak víz hozzáadása szükséges

Patis Macaron 1 000 g 
Víz 200 g 5 kg/zsák

Tegral Brownie Keverék brownie-k készítéséhez 
RSPO SG tanúsított

Tegral Brownie 1 000 g 
Egész tojás / tojáslé 200 g 
Étolaj 185 g 
Víz 45 g

15 kg/zsák

Tegral Piskóta* Komplett piskótakeverék 
Csak víz hozzáadása szükséges

Tegral Piskóta 1 000 g 
Víz 750-900 g 15 kg/zsák

Tegral Satin Choco Kakaós keverék nehéz felvert sütemények 
készítéséhez

Tegral Satin Choco 1 000 g 
Egész tojás / tojáslé 350 g 
Étolaj 300 g 
Víz 220 g

15 kg/zsák

Tegral Satin Natur Keverék nehéz felvert sütemények 
készítéséhez

Tegral Satin Natur 1 000 g 
Egész tojás / tojáslé 350 g 
Étolaj 300 g 
Víz 220 g

15 kg/zsák

Tegral Satin Red 
Velvet 

Keverék vörösbársony-torták és egyéb  
nehéz felvert sütemények készítéséhez

Tegral Satin Red Velvet 1 000 g 
Egész tojás / tojáslé 350 g 
Étolaj 300 g 
Víz 220 g

15 kg/zsák

KÜLÖNLEGES KEVERÉK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Acti Egg Reduction Cukrászati segédanyag a tojás 
részleges helyettesítésére

A tojás 15%-ának 
helyettesítésére 15 kg/zsák

* Tervezett bevezetés: 2024
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CUKRÁSZ- 
IPARI
TERMÉKEK

FONDOK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Bavarois Bulgaria Joghurt ízesítésű fond
Bavarois Bulgaria 250 g 
Víz 250-350 g 
Felvert cukrász hab 1 000 g

1,25 kg/zsák

Bavarois Natúr Natúr fond
Bavarois Natúr 250 g 
Víz 250 g 
Felvert cukrász hab 1 000 g

1,25 kg/zsák
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LÉKÖTŐ

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Stabily 
Lékötő, gyümölcs- és 
túrótöltelék készítéséhez
Tetszés szerint ízesíthető

5-10%, a töltelék összsúlyára számolva 15 kg/zsák

EMULGEÁLÓ PASZTÁK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Presto Plus*
Habosító, emulgeáló paszta 
Fagylaltokhoz, jégkrémekhez is 
használható

0,5-3%, összsúlyra számolva 
Fagylaltok, jégkrémek készítéséhez 
legfeljebb 1,8%-ban adagolja, összsúlyra 
számolva

15 kg/vödör

Pronto Habosító, emulgeáló paszta 0,5-3%, összsúlyra számolva 12 kg/vödör
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Stabily                                100 g 
Cukor                                  200 g 
Gyümölcslé                     1 000 g

0,5-3%-ban az összes tömegre 
számítva, 
fagylaltok, jégkrémek készítéséhez 
legfeljebb 1,8%-ban adagolja az ösz-
szes tömegre számítva

0,5-3%-ban az összes tömegre 
számítva

Kötőanyag grillázs jellegű termékek 
készítéséhez

Habosító, emulgeáló paszta piskóták, 
tortalapok, roládok készítéséhez

Habosító, emulgeáló paszta piskóták, 
tortalapok, roládok valamint fagylaltok, 
jégkrémek készítéséhez

Lékötő gyümölcs- és túrótöltelék készí-
téséhez

Florex

Pronto

Presto Plus

Stabily 

1 kg/zacskó

12 kg/vödör

12 kg/vödör

15 kg/zsák

KÖTŐANYAG

Cukrászipari termékek

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

LÉKÖTŐ

EMULGEÁLÓ PASZTÁK

KÖTŐANYAG

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Florex Alap, grillázs jellegű termékek 
készítéséhez

Önmagában, vagy tetszés szerint  
(pl. mandulával) ízesítve is használható 1 kg/zacskó

* Szezonális termék
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ÜZEMKÉSZ ZSELÉK, FÉNYEK

Termék Leírás Adagolás Kiszerelés

Harmony Classic 
Natúr Díszítő átlátszó fényzselé

Harmony Classic Natúr 1 000 g  
Víz /Gyümölcslé 300-600 g
Víz hozzáadása nélkül, Classic 
koncentrátumokkal ízesítve, hidegen 
töltelékként használható.

14 kg/vödör

Harmony 
Jégzselé Díszítő fehér színű jégzselé

Meleg felhasználás esetén 
használja önmagában, vagy 
legfeljebb 30%-ban hígítsa vízzel. 
Hideg felhasználás esetén ne 
hígítsa.

13 kg/vödör

Harmony 
Sublimo

Díszítő átlátszó fényzselé 
Melegítést nem igényel

Megbontás után azonnal 
felhasználható (ne hígítsa).

doboz 
(12 x 1,2 kg)

Miroir Choco Kakaós díszítő tükörzselé, fényezésre 
és bevonásra

Felhasználás előtt óvatosan 
keverje át. 5 kg/vödör

Miroir Glassage 
Neutre

Natúr díszítő tükörzselé, fényezésre 
és bevonásra 
Akár függőleges és íves felületekhez is

Felhasználás előtt óvatosan 
keverje át. 5 kg/vödör

Miroir Karamell Karamell ízű díszítő tükörzselé, 
fényezésre és bevonásra

Felhasználás előtt óvatosan 
keverje át. 5 kg/vödör

Miroir Natúr Natúr díszítő tükörzselé, fényezésre 
és bevonásra

Felhasználás előtt óvatosan 
keverje át. 5 kg/vödör

CUKRÁSZ- 
IPARI
TERMÉKEK
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BELCOLADE EREDETSZELEKTÁLT BELGA CSOKOLÁDÉK

Termék Leírás Kiszerelés

B Dark Uganda 80 Ét CT 
  E-FREE   

Ugandai kakaóbabból készült étcsokoládé,  
80% kakaó szárazanyag tartalommal 
Bio termék

1 kg/zacskó

B Dark Vietnam 73 Ét
  E-FREE     

Vietnámi kakaóbabból készült étcsokoládé,  
73% kakaó szárazanyag tartalommal 1 kg/zacskó

B Dark Ecuador 71 Ét 
  E-FREE     

Ecuadori kakaóbabból készült étcsokoládé,  
71% kakaó szárazanyag tartalommal 1 kg/zacskó

B Dark Peru 64 Ét
  E-FREE     

Perui kakaóbabok keverékéből készült étcsokoládé, 
64% kakaó szárazanyag tartalommal 1 kg/zacskó

B Milk Venezuela 43 Tej
  E-FREE     

Venezuelai kakaóbabok keverékéből készült 
tejcsokoládé, 43% kakaó szárazanyag tartalommal 1 kg/zacskó

CSOKOLÁDÉK 
ÉS KAKAÓ-
TERMÉKEK

Az eredetszelektált csokoládék elérhetősége függ a kakaóbabok elérhetőségétől.
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VALÓDI BELGA CSOKOLÁDÉVALÓDI BELGA CSOKOLÁDÉ

A Belcolade valódi belga csokoládéinkat professzionális csokoládé készítők, 

cukrászok, valamint minden olyan szakember számára készítjük, akiknek 

elsődleges szempont a nagyszerű ízű és magas minőségű alapanyagok 

használata, valamint a fenntarthatóság. Célunk, hogy a belga csokoládé 

örökségét és világszerte elismert minőségét felhasználva előremozdítsuk 

a csokoládéipart, védjük bolygónkat és biztosítsuk, hogy a Belcolade 

csokoládé a fogyasztók kedvenc választása legyen.

VALÓDI BELGA CSOKOLÁDÉ VALÓDI BELGA CSOKOLÁDÉ

A Belcolade valódi belga csokoládéinkat professzionális csokoládé készítők, 

cukrászok, valamint minden olyan szakember számára készítjük, akiknek 

elsődleges szempont a nagyszerű ízű és magas minőségű alapanyagok 

használata, valamint a fenntarthatóság. Célunk, hogy a belga csokoládé 

örökségét és világszerte elismert minőségét felhasználva előremozdítsuk 

a csokoládéipart, védjük bolygónkat és biztosítsuk, hogy a Belcolade 

csokoládé a fogyasztók kedvenc választása legyen.

Belcolade valódi belga csokoládéinkat professzionális csokoládé készítők, 

cukrászok, valamint minden olyan szakember számára készítjük, akiknek 

elsődleges szempont a nagyszerű ízű és magas minőségű alapanyagok 

használata, valamint a fenntarthatóság. Célunk, hogy a belga csokoládé 

örökségét és világszerte elismert minőségét felhasználva előremozdítsuk 

a csokoládéipart, védjük bolygónkat és biztosítsuk, hogy a Belcolade 

csokoládé a fogyasztók kedvenc választása legyen.
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BELCOLADE KLASSZIKUS BELGA CSOKOLÁDÉK 

Termék Leírás Kiszerelés

B Dark E740J Ét CT Étcsokoládé, 70% kakaó szárazanyag 
tartalommal

10 kg (2 x 5 kg zacskó)/doboz 
600 kg (40 x 15  kg zsák)/raklap*

B Dark C501F Ét Étcsokoládé, 56% kakaó szárazanyag 
tartalommal

15 kg/zsák 
600 kg/raklap

B Dark C501J Ét CT Étcsokoládé, 55% kakaó szárazanyag 
tartalommal

1 kg/zacskó 
10 kg (2 x 5 kg zacskó)/doboz 
600 kg (40 x 15 kg zsák)/raklap*

B Milk Caramel Car/J CT Tejcsokoládé karamellel, 36% kakaó 
szárazanyag tartalommal 10 kg (2 x 5 kg zacskó)/doboz

B Milk O3X5G Tej CT Tejcsokoládé, 35% kakaó szárazanyag 
tartalommal

1 kg/zacskó 
10 kg (2 x 5 kg zacskó)/doboz 
600 kg (40 x 15 kg zsák)/raklap*

B White Amber Fehér CT Karamellás ízű fehér csokoládé, 30% kakaó 
szárazanyag tartalommal 8 kg (2 x 4 kg zacskó)/doboz

B White X605G Fehér CT Fehér csokoládé, 29% kakaó szárazanyag 
tartalommal

1 kg/zacskó 
10 kg (2 x 5 kg zacskó)/doboz 
600 kg (40 x 15 kg zsák)/raklap*

CSOKOLÁDÉK 
ÉS KAKAÓ-
TERMÉKEK

* Hamarosan Cacao-Trace változatban is!
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A tökéletes késztermék megalkotásához válassza a megfelelő viszkozitású csokoládét.

Étcsokoládé

Tejcsokoládé

Fehér csokoládé

Selection Amber 

Origins 
(Recommended)

Expression

Vékony bevonás 
és mártás

Ízesítés és 
drazsírozás

Bevonás és
formázás

Figurázás és 
korpusz készítés

Sütés

G G/J J J/M/N/P U/X

O/R

RG/J/M/N/P

J/MJ

J

J J

JJ J

G/J

G/J

G/J

ü ü

C/G

G

G

Alacsony viszkozitás
Magas zsírtartalom / 
folyékonyabb / hígabb

Viszkozitás jelölése:
1) Cseppek: minél több a sötét cseppek száma, annál alacsonyabb a viszkozitás (folyékonyabb a csokoládé)
2) Betűk: a viszkozitás ABC sorrend szerint növekszik (kevésbé folyékony a csokoládé)

Alacsonyabb zsírtartalom / 
kevésbé folyékony / sűrűbb

Magas viszkozitás

FLUIDITY

25

A tökéletes késztermék megalkotásához válassza a megfelelő viszkozitású csokoládét.

Étcsokoládé

Tejcsokoládé

Fehér csokoládé

Selection Amber 

Origins 
(Recommended)

Expression

Vékony bevonás 
és mártás

Ízesítés és 
drazsírozás

Bevonás és
formázás

Figurázás és 
korpusz készítés

Sütés

G G/J J J/M/N/P U/X

O/R

RG/J/M/N/P

J/MJ

J

J J

JJ J

G/J

G/J

G/J

ü ü

C/G

G

G

Alacsony viszkozitás
Magas zsírtartalom / 
folyékonyabb / hígabb

Viszkozitás jelölése:
1) Cseppek: minél több a sötét cseppek száma, annál alacsonyabb a viszkozitás (folyékonyabb a csokoládé)
2) Betűk: a viszkozitás ABC sorrend szerint növekszik (kevésbé folyékony a csokoládé)

Alacsonyabb zsírtartalom / 
kevésbé folyékony / sűrűbb

Magas viszkozitás

FLUIDITY

25

VISZK ZITÁS
A tökéletes késztermék megalkotásához válassza a megfelelő viszkozitású csokoládét.

Étcsokoládé

Tejcsokoládé

Fehér csokoládé

Selection Amber 

Origins 
(Recommended)

Expression

Vékony bevonás 
és mártás

Ízesítés és 
drazsírozás

Bevonás és
formázás

Figurázás és 
korpusz készítés

Sütés

G G/J J J/M/N/P U/X

O/R

RG/J/M/N/P

J/MJ

J

J J

JJ J

G/J

G/J

G/J

ü ü

C/G

G

G

Alacsony viszkozitás
Magas zsírtartalom / 
folyékonyabb / hígabb

Viszkozitás jelölése:
1) Cseppek: minél több a sötét cseppek száma, annál alacsonyabb a viszkozitás (folyékonyabb a csokoládé)
2) Betűk: a viszkozitás ABC sorrend szerint növekszik (kevésbé folyékony a csokoládé)

Alacsonyabb zsírtartalom / 
kevésbé folyékony / sűrűbb

Magas viszkozitás

FLUIDITY

25
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BELCOLADE BELGA CSOKOLÁDÉK HOZZÁADOTT CUKOR NÉLKÜL

Termék Leírás Kiszerelés

B Dark C501J Malt Ét CT
  

Étcsokoládé hozzáadott cukor nélkül, édesítőszerrel, 
55% kakaó szárazanyag tartalommal 5 kg/tömb

B Milk O3X5J Malt Tej CT
  

Tejcsokoládé hozzáadott cukor nélkül, édesítőszerrel, 
33% kakaó szárazanyag tartalommal 5 kg/tömb

B White X605J Malt Fehér CT
  

Fehér csokoládé hozzáadott cukor nélkül, 
édesítőszerrel, 27% kakaó szárazanyag tartalommal 5 kg/tömb

CSOKOLÁDÉK 
ÉS KAKAÓ-
TERMÉKEK
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BELCOLADE SÜTHETŐ BELGA CSOKOLÁDÉK

Termék Leírás Kiszerelés

B Dark Szemcse Ét CT Süthető étcsokoládé szemcse, 50% kakaó 
szárazanyag tartalommal

10 kg 
(2 x 5 kg zacskó)/doboz

B Milk Szemcse Tej* Süthető tejcsokoládé szemcse, 28% kakaó 
szárazanyag tartalommal

600 kg 
(40 x 15 kg doboz)/raklap

BELCOLADE DÍSZÍTŐ BELGA CSOKOLÁDÉK 

Termék Leírás Kiszerelés

B Dark Háncs Ét Étcsokoládé háncs, 44% kakaó szárazanyag tartalommal 3 kg/doboz

B White Háncs Fehér Fehér csokoládé háncs, 23% kakaó szárazanyag tartalommal 3 kg/doboz

* Egyedi megrendelésre
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CARAT BEVONÓK

Termék Leírás Kiszerelés

Carat Cover Classic Dark Étbevonó pasztilla formában 15 kg/zsák
25 kg/zsák

Carat Coverlux Dark Prémium minőségű étbevonó
pasztilla formában 10 kg/doboz

Carat Coverlux White Prémium minőségű fehér bevonó
pasztilla formában 10 kg/doboz

Carat Decorcrem Dark Üzemkész kakaós krém bevonáshoz, mogyorós jelleggel 4 kg/vödör

Carat Decorcrem White Üzemkész fehér krém bevonáshoz 4 kg/vödör

Carat Supercrem Dark CP35* Prémium minőségű üzemkész csokoládétöltelék 
RSPO SG tanúsított 12 kg/vödör

CSOKOLÁDÉK 
ÉS KAKAÓ-
TERMÉKEK

* Egyedi megrendelésre
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EGYÉB TERMÉKEK

Termék Leírás Kiszerelés

B Dark Ebony CT
  E-FREE

100% kakaómassza 12 kg/zsák

B Kakaópor 22-24 CT
  

Prémium holland kakaópor,  
22-24% kakaóvaj tartalommal

6 kg  
(2 x 3 kg zacskó)/doboz

B Kakaóvaj CT
  E-FREE

100% kakaóvaj 8 kg  
(2 x 4 kg zacskó)/doboz

Praline Noisette 50% Mogyorópaszta,  
50% mogyorótartalommal 5 kg/vödör
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Cacao-Trace: 
fenntartható kakaó-
beszerzési program, amely 
újraértelmezi a csokoládé 
minőségét

Nagyszerű ízű
csokoládét 
alkotunk

52

A Puratosnál elkötelezettek vagyunk 
a csokoládé fenntartható jövője iránt. 
Egyedülálló CacaoTrace kakaó
beszerzési programunk sikerének kulcsa a 
csokoládé kiváló ízében és minőségében, 
valamint a kakaótermesztők jobb 
életminőségének megteremtésében rejlik.

Cacao Trace tanúsítási programunk 
egyedülálló és minden résztvevője 
számára kölcsönös előnyökkel jár. 
A gazdálkodókat folyamatosan képezzük 
és támogatjuk annak érdekében, hogy 
kiváló minőségű kakaóbabot termeljenek. 
Szakembereink szorosan együttműködnek 
a gazdákkal a fermentálás és a szárítás 
folyamatának optimalizálásában. 
Mindezek biztosítják, hogy csak a 
legmagasabb minőségű kakaóbabból 
váljon Cacao Trace csokoládé.

Minőségi termékeink választásával 
Ön is hozzájárulhat…

...egy jobb élethez: a Cacao-Trace 
programban részt vevő termelők minőségi 
prémiumot és csokoládébónuszt kapnak, 
az ebből származó teljes bevétel pedig 
100%-ban a gazdálkodó közösséget illeti. 
A minőségi prémium és a csokoládébónusz 
akár 2-5 hónapnyi többletbevételt 

eredményezhet a közösségek számára. 
Emellett életkörülményeik és életterük 
javításán is dolgozunk: az elmúlt 2 
évben 5 új iskolát, 1 szülőotthont és 
43 ivóvíz állomást építettünk, amelyet 
több, mint 6000 embert ért el.

...az élhetőbb bolygóhoz: 2019-ben 
25 469 fát ültettünk. 2020-ban 45 336 fát 
ültettünk. 2021-ben 139 529 fát ültettünk.

...az üzleti növekedéshez: Taste Tomorrow 
felmérésünk azt mutatja, hogy a vásárlók 
közel kétharmada keresi a fenntartható 
módon előállított élelmiszereket és az olyan 
termékeket, amelyek után a gazdálkodók 
tisztességes árat kapnak. A Cacao-Trace 
közvetlen kapcsolatot teremt a termelők 
és a vásárlók között, ami kulcsfontosságú 
elem az üzleti növekedés eléréséhez.

...a tudatosabb fogyasztói szemlélethez: 
a Cacao-Trace csokoládé választásával 
a fogyasztók nem csak prémium 
ízélménnyel gazdagodnak, hanem 
közvetlen pozitív hatást is gyakorolhatnak 
a kakaótermelők életére és a környezetre. 

Legyen Ön is a CacaoTrace közösség része!

Csokoládék és
kakaótermékek
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